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Les familles Schaal et Burrus :
Des pionniers du chocolat en Alsace

CHAPITRE 1
I'histoire industrielle du chocolat en Alsace

L'essor des marques (Adam, Alsatia, Loriot, Masterfoods,Palée, Poulain,
Robin, Schaal, Suchard)

L'épopée de la chocolaterie Schaal
1871 :
-Création de la Compagnie frangaise des chocolats et des thés L.Schaal et Cie
Synthese de I'histoire du Chocolat

L'installation d'une usine a Strasbourg
-Les ateliers au Pont-Saint-Martin, dans le quartier du Finkwiller
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Les shaal, artistes et chocolatier a Strasbourg

Au fil des générations
Frangois Schaal (1809-1879)
Un négociant en produit coloniaux a Strabourg

Georges Schaal (1853-1918),
Le développement des chocolats Schaal.
-Les affiches de l'artiste alsacien Henri Loux

Georges Schaal (1883-1953) et Lucien Schaal (1886-1969),
Une famille d'artistes au service du godt et de la qualité
-Le developpement de la politique sociale de I'entreprise .

Raphaélle Schaal (née en 1922)
15 ans de passion a la téte de la chocolaterie
-1953 : la modernisation de la fabrication.
-1968 : la vente de la société a la famille Burrus



CHAPITRE 2

Les Burrus
I'histoire d'une famille d'industriels en Alsace

Origine

- De Dambach-la-Ville a Sainte-Croix-aux-Mines, le destin d'une famille

d'industriel des tabacs.

Maurice Burrus, la notoriété de I'entre-deux-guerres

Fernand Burrus
le fondateur de la branche chocolatiére

Les dates marquantes
- 1912: La chocolaterie Omnia a Blamont en Meurthe-et-Moselle

-1914 : Les destructions de la guerre

- 1920 : l'installation d'Omnia a Saint-Dié dans les Vosges

L'originalité d'Omnia
-De la fabrication a la commercialisation

La publicité d'Omnia
-la promotion de la qualité suisse

CHAPITRE 3



Paul Burrus
Un ingénieur au commande d'Omnia

de Saint-Dié a Strasbourg

La chocolaterie de Saint Dié
- La guerre de 39-45 :La chocolaterie dans le conflit
-1943 : |la succession de Paul Burrus
- l'aprés-guerre

Les innovations techniques et commerciales de Paul Burrus
- 'association entre la fabrication (Schaal-CFCC) et la spécialisation
dans le commerce de détail

- L'ameélioration du parc de machines de l'entreprise

L'implantation en Alsace et le rachat de Schaal
-1968 : un réve devenu réalité pour Paul Burrus
le rachat de la marque Schaal
- la création de la CFCC,
-une nouvelle usine a Geispolsheim,

L'héritage des dynasties Schaal et Rouzaud
-1973 : le rachat de la société Chocolat et Confiserie de Luxe (CCL)

- la Marquise de Sévigné d'Auguste et Clémentine Rouzaud, chocolatiers a

Royat .

CHAPITRE 4
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Jean-Paul Burrus
la gestion de la tradition chocolatiére en Alsace

Des marques de chocolat en héritage
Alsatia, Loriot, Marquise de Sévigné, Schaal

1985 :Jean-Paul Burrus, la 3e génération a la direction de la Compagnie

-Entre management et tradition familiale
-la dynamique du service comercial
- L'art de pousser le bouchon outre-atlantique

La communication et I'image de marque dans la stratégie
de I'entreprise
-L'innovation au service de la qualité
- un réseau international de distribution

La création du musée du chocolat
- Les secrets du chocolat de Moctezuma a la Marquise de Sévigné
- I'association Les amis du Chocolat

Le marché du chocolat en Alsace aujourd'hui
~ La CFCC : Un acteur économique important



Le chocolat entre plaisir et passion

Histoire de plaisirs et de libertinage
-Le peintre des fétes galantes Jean-Frédéric Schall

Vertus inavouées du chocolat au XVlille siécle
Le chocolat s'invite aux fétes galantes

Les femmes et le chocolat
Les représentations dans la publicité des marques Schaal et Marquise de Sévigné
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DAS ALTE STRASSBURG
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¢t décortiquées, puis broyées longuement, le chocolat Schaal est le régal des cop.

naisseurs. Le Chocolat Supéricur Vanillé offre au gourmet la tasse (e chocolat

onctueux a Jaréme subtil. Les Chocolats fondants tels que I'Excellence (le roi ip.

Réserve des Cacaos.

Un coin des Conches.
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sines de Strasbourg — Un atelier de composition des chocolats.
















