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DISPARITION
Paul Burrus, industriel alsacien

Paul Burrus est décédé jeudi 4 novembre dans sa 102e an
née. II aura été un des principaux acteurs de la filière
chocolatière en Alsace.
Issu de la branche dite « Pierre-Jules Burrus » de la célèbre
famille d’industriels franco-suisse, il voit le jour en 1920, fils
de Fernand Burrus et de Suzanne Vincent. Sa famille s’est
distinguée en fondant la manufacture de tabac de Sainte
Croix-aux-Mines. Lui sera un des grands acteurs du dévelop
pement industriel du chocolat alsacien.
En 1968, cet ingénieur de formation met sur pied la Compa
gnie française de chocolaterie et de confiserie (CFCC) après
avoir racheté les chocolats Schaal; en 1973, il prend le
contrôle de la société Chocolats et confiseries de luxe (CCL)
et de sa marque Marquise de Sévigné ; l’année suivante, il
rachète la marque Salavin. En 1996, l’entreprise sera coiffée
par une holding, la Société alsacienne de participation
alimentaire (SALPA), sous la direction de Jean-Paul (né en
1954), fils aîné de Paul Burrus et de son épouse Janine
Tabourdeau, décédée en 2016.
Parallèlement à ses activités chocolatières, Paul Burrus est
entré au conseil d’administration de la société d’assurances
vie Esca capitalisation fondée par son oncle, le député
Maurice Burrus. En 1991, Esca - devenue AFI-Esca en 2004
sera dirigée par le benjamin Christian Burrus (né en 1959).
Le couple a également eu une fille, Laurence, épouse Pa
peians de Morchoven, née en 1955.
Dans les années 1980, Paul Burrus investit dans la société
Téléverbier qui exploite les remontées mécaniques des
stations de Verbier, La Tzoumaz et Bruson en Suisse. La
famille Burrus est aujourd’hui le plus gros actionnaire de la
société avec près de 30 % des parts.
Les Dernières Nouvelles d’Alsace présentent leurs sincères
condoléances à sa famille et à ses proches.

Deuxcérémonies religieuses se tiendront la semaine prochaine :
mardi 9 novembre à 14 h en l’église du Sacré-Cœur d’Ouchy à
Lausanne et mercredi 10 novembreà 14 h en l’église catholique
de Sainte-Croix-aux-Mines.
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Paul Burrus, industriel alsacien

M. Burrus en 2011, entouré de parents et d'élus. Archives DNA

Paul Burrus est décédé jeudi 4 novembre dans sa 102 e année. Il aura été un des principaux acteurs
de la filière chocolatière en Alsace.

Issu de la branche dite « Pierre-Jules Burrus » de la célèbre famille d'industriels franco-suisse, il voit le jour
en 1920, fils de Fernand Burrus et de Suzanne Vincent. Sa famille s'est distinguée en fondant la manufacture
de tabac de Sainte-Croix-aux-Mines. Lui sera un des grands acteurs du développement industriel du chocolat
alsacien.

En 1968, cet ingénieur de formation met sur pied la Compagnie française de chocolaterie et de confiserie
(CFCC) après avoir racheté les chocolats Schaal ; en 1973, il prend le contrôle de la société Chocolats et
confiseries de luxe (CCL) et de sa marque Marquise de Sévigné ; l'année suivante, il rachète la marque
Salavin. En 1996, l'entreprise sera coiffée par une holding, la Société alsacienne de participation alimentaire
(SALPA), sous la direction de Jean-Paul (né en 1954), fils aîné de Paul Burrus et de son épouse Janine
Tabourdeau, décédée en 2016.

Parallèlement à ses activités chocolatières, Paul Burrus est entré au conseil d'administration de la société
d'assurances-vie Esca capitalisation fondée par son oncle, le député Maurice Burrus. En 1991, Esca –
devenue AFI-Esca en 2004 – sera dirigée par le benjamin Christian Burrus (né en 1959). Le couple a
également eu une fille, Laurence, épouse Papeians de Morchoven, née en 1955.

Dans les années 1980, Paul Burrus investit dans la société Téléverbier qui exploite les remontées mécaniques
des stations de Verbier, La Tzoumaz et Bruson en Suisse. La famille Burrus est aujourd'hui le plus gros
actionnaire de la société avec près de 30 % des parts.

Les Dernières Nouvelles d'Alsace présentent leurs sincères condoléances à sa famille et à ses proches.

0J
qI

D
4r

Q
sP

kz
jZ

m
U

M
O

th
R

Z7
Ka

gf
uN

gC
F-

rA
ns

eX
XD

Fw
5T

A-
ol

n5
Tr

K4
D

xl
5c

SE
F9

I2
m

gM
4B

H
zz

Ja
w

Y9
nU

5t
zY

C
gZ

TM
x

Tous droits réservés à l'éditeur SALPA 357295547

http://www.dna.fr
http://www.dna.fr/economie/2021/11/06/paul-burrus-industriel-alsacien


Date : 06/11/2021
Heure : 21:52:20

www.lalsace.fr
Pays : France
Dynamisme : 167

Page 1/1

Visualiser l'article

Paul Burrus, industriel alsacien

M. Burrus en 2011, entouré de parents et d'élus. Archives DNA

Paul Burrus est décédé jeudi 4 novembre dans sa 102 e année. Il aura été un des principaux acteurs de la
filière chocolatière en Alsace.

Issu de la branche dite « Pierre-Jules Burrus » de la célèbre famille d'industriels franco-suisse, il voit le jour
en 1920, fils de Fernand Burrus et de Suzanne...

Article avec accès abonné : https://www.lalsace.fr/economie/2021/11/06/paul-burrus-industriel-alsacien
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Paul Burrus, capitaine d'industrie, la gourmandise en plusWeb
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Paul Burrus, capitaine d'industrie, la gourmandise en plus
Administrateur des tabacs F. J. Burrus de Boncourt dans le Jura, il avait aussi développé l'industrie du chocolat et participé au
développement de Téléverbier. Il s'en est allé le 4 novembre 2021, dans sa 102e année 
       

Fonds Jean-Paul Burrus. 

A 100 ans,  Paul Burrus  , le dernier pionnier de l'industrie chocolatière des périodes de guerre et d'après-guerre, lisait
toujours le journal sans lunettes, jardinait, ouvrait son courrier, commentait l'actualité et ne manquait jamais de boire un
chocolat l'après-midi. A Lausanne, dans l'ancienne demeure de  son oncle, Maurice Burrus  , industriel  alsacien  fortuné, il
aimait rappeler à son entourage: «Le chocolat est le secret de ma longévité, avec le sport et la nature. J'en mange tous les
jours. Noir, pas trop sucré, pas plus de 50 g par jour.» Il s'en est allé le 4 novembre 2021, dans sa 102e année. 
     Anzeige                                                                                    Object :  Page web

 

Né en 1920  à Senones, dans les Vosges  , d'un père suisse et d'une mère française, naturalisé citoyen helvétique juste avant la
Seconde Guerre mondiale, ce passionné de mécanique effectue, après des études dans une école d'arts et métiers en Belgique,
son école de recrues près de Bâle, dans les troupes sanitaires. Puis il se fait embaucher  chez Perrier, à Renens  , où il apprend
à faire des «têtes en chocolat». Il poursuit sa formation  chez Nyffenegger  , le meilleur pâtissier-confiseur de Lausanne. Au
terme de ce parcours, il est fin prêt pour reprendre la petite usine de chocolat de son père, en 1943,  à Saint-Dié-des-Vosges  ,
dans le contexte des années noires de l'Occupation. 

Il a été le témoin de la fin des chocolateries régionales en France, dans les années 60. Président-directeur général
d'importantes sociétés chocolatières,  Paul Burrus  a conçu ses propres usines à Strasbourg, développé un réseau commercial
de boutiques spécialisées et acquis plusieurs entreprises et marques célèbres, comme  Schaal à Strasbourg  et  Marquise de

Sévigné  (1970-2000). Son fils Jean-Paul a repris le flambeau du chocolat, largement diversifié et développé l'entreprise, en
créant la holding  Salpa  , un musée du chocolat et une plantation de cacaoyers en Equateur. 
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Thés
enchantes

PAR LAUREN RICARD

_i La douceur suave des éclats de chocolat se marie
délicatement à la fraîcheur des fruits rouges

dans cettedélicieusecréationà basede thésvertet noir.
Un mélangeparfumétout en finesse,qui apporteavecLui

l'espritde NoëL LeThé Enchantéédition iimitée2021,
9,90€ les 100g dans les boutiquesPalaisdesThés

et sur www.palaisdesthes.com.
Q Boisson réconfortante de l'hiver s'il en est,
le chai nous réchauffe par ses notes épicées.

Pour le prépareren un tour de main,on misesur ce mélange
à basede cannelle,gingembre,cardamome,poivreet clou

de girofle.Chai dassique TerreExotique,
8,40€ les90 g sur www.terreexotique.fr.

0 Thym, camomille, thé à la menthe, hibiscus...
tousvos théset infusionspréférésde l'hiversont réunisdans

ce coffretfabriquéen Francecontenant72 sachets
de 12 références.CoffretInfusezvosfêtes

Les2 Marmottes,19 € en grandeset moyennes
surfacesetsur www.les2marmottes.fr.

0 Léger, délicat et intemporel, ce thé blanc marie
ses feuilles argentées auxeffluvesde ceriseet de cannelle.

Un breuvagecristallinlégèrementsucré,à savourerà tout
momentde lajournée.Thé Noël en blancdu Comptoirfrançais

du thé,9,90€ la boîtemétal pointsde ventesur
www.comptoir-francais-du-the.fr.

0 Un thé vert frais et savoureux
mêlantavecgourmandiseles notesde châtaigne,desirop

d'érable,de cacao,de clémentine,de pommeet de badiane
se cachedans cetteélégantebouled'unvertchatoyantqui

orneraavecélégancevotretablede fête.Boule
Noël à Manhattan,14,50€ chez DammannFrères.
0 On fond pour ce trio de thés de Noël,

contenantun thé vertorangecannelle revigorant,un thé noir
amandeet cerisesuaveet unthé noir gourmandnoisette
et vanille.De quoi combler lesgoûts de tousses convives

pendantles fêtes!Coffretthés de Noël 3 x 25g,
14,99€ dans les boutiquesComptoirde Mathilde.

« Le chemin du paradis passe

par une théière. » Proverbe angiais

r Nos bouts de chou mettent la main à Lapâte
Pour créer une ambiance festive et chaleureuse dans votre demeure à l'approche de Noël,
rien ne vaut une décoration colorée et authentique. Et si elle est confectionnée par
les petites mains délicates de vos chérubins, c'est encore mieux ! Pour cela, nul besoin
d’être un as des loisirs créatifs et manuels ni de vous lancer dans des D/Ylaborieux :
il suffit de vous munir de ce coffret de Noël Patarev,cette pâte à modeler révolutionnaire
dont la texture légère et élastique s'étale sur tous les supports.
Séchée à l'air libre, la Patarev ne craquelle pas et ne tache ni les tables ni les doigts.
Facile à façonner selon ses désirs, elle pourra ensuite être décorée avec des détails modelés
ou dessinés grâce aux tubes de paillettes inclus dans le kit pour fabriquer une couronne
de l'Avent, ainsi que 8 boules de Noël. Le coffret contient 5 pots de Patarev, 2 tubes paiiletés,
9 supports polystyrène, 8 attaches, un petit couteau et une notice pour vous mettre
à l'ouvrage sans avoir besoin d'acquérir des accessoires supplémentaires.
Coffret Patarev Noël de Sentosphère, 20 € dans les magasins de jouets,
grandes surfaces et sur www.sentosphere.fr.
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Jean-Philippe Burrus et Cédric Moulot chez Yvonne et sous le regard de celle qui a donné son

nom à l’établissement. Photo DNA /Franck KOBI

Strasbourg. Le restaurateur Cédric Moulot et la famille Burrus s’associent https://c.dna.fr/economie/2021/12/08/le-restaurateur-cedric-moulot-et-l...
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Strasbourg. Le restaurateur Cédric Moulot et la famille Burrus s’associent https://c.dna.fr/economie/2021/12/08/le-restaurateur-cedric-moulot-et-l...
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À LIRE AUSSI
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En 2021, les prix de l’immobilier suisse ont connu
leur plus forte hausse depuis le début du siècle

Strasbourg. Le restaurateur Cédric Moulot et la famille Burrus s’associent https://c.dna.fr/economie/2021/12/08/le-restaurateur-cedric-moulot-et-l...
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Chez Yvonne

PAROLES  d’un chef
Chez Yvonne, le chef Serge Cutillo est un amoureux du terroir et 

de la bonne gastronomie qui ont marqué sa vie dès sa plus tendre 

enfance. «  La cuisine alsacienne est une cuisine généreuse, 

gourmande, goûteuse, qui nécessite d’être réalisée avec des 

produits de qualité ». Il se donne pour objectif de «  les cuisiner 

pour les sublimer, en les dénaturant le moins possible » tout en 

s’autorisant quelques fantaisies « sans jamais perdre l’objectif du 

goût et de l’équilibre ».

« Chez Yvonne a toujours été l’incarnation de LA winstub  (…) J’ai 

à cœur d’entretenir cette image, mais également de pousser 

toujours plus loin la qualité de sa cuisine ».

CHEZ YVONNE
10 Rue du Sanglier, Strasbourg
Tél. 03 88 32 84 15 - www.restaurant-chez-yvonne.net

Tendances food and good Alsace


