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VOUS COMMERÇANTS

SAINT-GRÉGOIRE

UN ZESTE ET DEUX PINCÉES :
UNE ADRESSE SAVOUREUSE
Épicerie fine, fromager, primeur, spécialiste des apéritifs dînatoires et aussi bar à thé... le tout
dans une même boutique. À quelques minutes du centre de Rennes, le goût des bons produits
rime avec accueil, convivialité et conseils culinaires.

C'est avec l’envie de partager sa passion de la
cuisine et sa connaissance des ingrédients de qualité,
que Nathalie Kling a repris en 2019 avec son mari
Dominique, ce commerce au cœur de Saint-Grégoire.
Dans cette commune de la première couronne
rennaise, les habitants à fort pouvoir d’achat s’y
connaissent en beaux et bons produits. C’est donc
une clientèle exigeante qu'il faut contenter. Ça tombe
bien, le commerce compte quelque 1300 références
triées sur le volet. On y propose une large variété
de fromages frais et affinés de saison, des fruits et
légumes sélectionnés quotidiennement, des antipasti
et de la charcuterie fine, une cave à vin, des huiles
et condiments, des pâtes et sauces, sans oublier des
douceurs. “Un Zeste et deux Pincées est un endroit
pour les gens qui aiment bien manger et veulent
se faire plaisir. On prend le meilleur des maisons
françaises, on fait découvrir les artisans locaux et on va
voir ce qui se passe au-delà des frontières", explique la
gérante. Cette Alsacienne n’oublie pas ses origines en
mettant à l’honneur quand vient l’hiver, les bredele et
les produits de la Maison Alsacienne de Biscuiterie. Bien
sûr, les produits bretons sont en bonne place : beurre
Bordier, caramels Rozell & Spanell, Cafés Breizhiliens,
cidre Kerné...

FAIRE UNE PAUSE AU BAR À THÉ

Les clients ont le
choix entre près
de cent références
de thés estampillés
Comptoir Français
du Thé, du café, du
chocolat et des jus de
fruits Alain Milliat. À
acheter ou à déguster
au bar à thé, à toute
heure de la journée,
accompagnés
d'une note sucrée :
madeleines Jeannette,
fondant baulois ou
pâtisseries de la
Maison Coupel à
Rennes. On se sent

bien dans cet espace cocooning qui perrmet de faire
une petite pause lors des courses et de tester des
produits vendus dans l’épicerie. Lorsqu’on pousse la
porte de cette boutique de 137 m2,on vous accueille
avec le sourire et avec un petit panier pour faire
ses emplettes. L’offre de plateaux de fromage et de
charcuterie, accessible également par un site Internet
très bien référencé, est portée par l'engouement pour
l'apéritif dînatoire. Nathalie Kling qui a travaillé plusieurs
années pour Thermomix, a vécu un sacré baptême
du feu. “Après huit mois à peu près tranquilles”, est
survenue la crise sanitaire, bien surmontée par le
couple et l’équipe de quatre salariés. Le panier moyen
de la boutique, en hausse, approche les 27 euros.
L’envie de partager les astuces de cuisine et les bonnes
recettes reste le fil rouge. Au nombre des projets
futurs, figure le développement des cours de cuisine
à 5-6 personnes et de l’offre anti-gaspi.

Ronan Le Flécher

UN ZESTE ET DEUX PINCÉES - 17 rue Alphonse Milon
35760 Saint-Grégoire
Tél. 02 23 25 29 46
www.1zeste2pincees.fr
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Schaal :bonbons de chocolat et
tablettes 10C0 bio
I. Le chocolatier Schaal (directeur
GuyTreguer) lance 2 nouveautés :

- une gamme de bonbons et de
tablettes ioo% bio
- un carré praliné (éclats de cacao

d’Équateur)

La chocolaterie a été
rachetéeenigôypar
lafamille Burrus.
Ellepossèdesesplan-
tations en Équateur et ses

vergers de noisetiers dans le Sud-

Ouest.

<*3
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www.lejournaldesentreprises.com

La chocolaterie Schaal lance une gamme bio
150 ans après sa création et 50 ans après son rachat par la famille Burrus, la chocolaterie Schaal, située à
Geispolsheim dans le Bas-Rhin (CA 

2019 : 31 M ; 200 collaborateurs), lance une gamme bio et propose un assortiment de bonbons en chocolat, de dragées et de
tablettes bio à partir de fèves d'Équateur.

L'entreprise est spécialisée dans la confection de bonbons chocolatés haut de gamme pour ses revendeurs comme les artisans
détaillants, les épiceries fines les grands comptes et le B to B. La chocolaterie est intégrée à la holding Salpa, la société 
alsacienne de participations agroalimentaires (CA : 85 M ; 660 collaborateurs), présidée par Jean-Paul Burrus, propriétaire de
plusieurs marques haut de gamme de l'agroalimentaire et de restaurants. Salpa détient également des plantations de cacao en
Équateur et des vergers de noisetiers dans le sud ouest de la France. Ces matières premières sont utilisées pour la fabrication
des confiseries de la chocolaterie Schaal, ce qui lui assure une maîtrise d'une partie de la filière.

Visualiser l'article
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ACTUS

LE CHOCOLATIER SCHAAL FÊTE SES

150 ANS
Installée en périphérie de Strasbourg, l’entreprise familiale qui réalise

30 M€ de chiffre d’affaires avec 200 collaborateurs, produit plus de 2 400 tonnes
de chocolat par an. Rencontre avec Guy Treguer, son directeur général.

Le Monde de l’Épicerie Fine - Qu’est-ce qui différencie
Schaal des autres producteurs de chocolat ?

Guy Treguer - Avec
un actionnariat
100 % familial, Schaal
reste une entreprise
à taille humaine ;
c’est une marque
BtoB qui collabore
avec des détaillants
indépendants et
travaille à façon,
et qui n’a pas pour
vocation d'être mise
en avant. Autrement
dit, nous laissons nos
clients s’approprier
nos chocolats comme
ils le souhaitent,
conditionnés en

emballages neutres ou en vrac. Un quart de notre
activité va vers les détaillants qui passent commande
à partir d’un catalogue que nous éditons deux fois par
an. Un quart de notre production part vers l’export
- USA, Japon, Moyen-Orient - et 50 %, c'est du travail à
façon. Nous revendiquons une vraie spécificité en ayant
une double filière : une filière cacao puisque nous avons
nos propres plantations de cacao en Équateur avec
un peu plus de 2 000 hectares, ce qui permet à tous
les chocolats qui sortent de nos ateliers d’être à 100 %
d'origine équatorienne. La deuxième filière qui est en
train de monter en puissance, c'est la filière noisette.
Nous sommes cultivateurs de noisettes dans le sud
ouest de la France, à côté de Duras, avec 450 hectares.
C'est une activité un peu plus récente, ce qui fait
que nous ne pouvons malheureusement pas être
autonomes à 100 % : on devrait l’être avec la récolte de
2022. C'est une priorité dans la mesure où le marché
mondial est occupé à 80 % par la Turquie et que c'est
un marché de plus en plus verrouillé par Ferrero.
Retrouver de la liberté et une vraie spécificité française,
c’est très important pour nous.

LMEF - Quelles sont les tendances
sur le marché du chocolat ?
G.T - C'est très positif. Nos clients ont fait un très
bon Noël 2020, Pâques a été correct et nous voyons
depuis la rentrée de septembre, qu'il y a vraiment une
dynamique très positive de la part des détaillants qui
sont quasiment tous en progression. Le chocolat est plus
que jamais un produit résiliant, une valeur refuge. De
notre côté, alors que notre année comptable démarre
le 1ermai, nous sommes à plus de 40 % de progression
par rapport à l’exercice d'avant qui était moyen, Mais si
l’on compare avec l'exercice précédent qui avait été bon,
nous sommes en progression de 20/25 %.
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LMEF - Pourquoi avoir lancé une gamme bio ?
G.T - Parce que la part du bio ne cesse de progresser
sur le marché et que certains clients nous le
demandaient. Cela n’a pas été simple. II a fallu faire face
à des contraintes techniques mais nous nous sonnmes

lancés, toujours avec du chocolat d’origine Équateur
bien qu’il ne vienne pas encore de nos plantations.
Nous avons voulu faire simple en nous basant sur des
tablettes qui sont aujourd'hui le coeur du marché du
chocolat en bio, et une petite gamme de bonbons
au chocolat, soit en vrac, soit en ballotin. II n’y a pas
beaucoup d’acteurs sur le créneau du bonbon au
chocolat bio et les remontées ont tout de suite été très
positives.

LMEF - Les épiciers fins sont-ils nombreux à vendre
vos chocolats sous leur marque ?
G.T - Cela commence doucement. II y a les épiciers fins
qui préfèrent avoir une marque pour raconter l’histoire
du producteur, et puis il y a les épiciers fins qui veulent
se mettre un peu plus en avant, mettre en lumière leur
boutique. Ils peuvent le faire en revendiquant leur choix
et en parlant de nos filières. Cela fait sens aujourd’hui.
Et puis, il y a le vrac : limiter les emballages fait
également partie des tendances.

Propos recueillis par Bruno Lecoq
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Spécùdcadwuiû

1. ORIGINALES 4 recettes inédites de sardines à l’ancienne aux notes exotiques (vanille ou gingembre) ou détonantes (zestes d’agrumes ou huile infusée au homard).
Coffret prestiges « sardines », 22,40 €, Pointe de Penmarc’h (pointedepenmarch.com). 2. RÉGRESSIF Toujours aussi irrésistible, ce Petit Ourson en guimauve, nappé de

chocolat au lait, ici, en coffret, 5,69€(180g), Cémoi. 3. GÉNÉREUX Coffret 6 spécialités de Provence réunies pour notre plus grand plaisir : rosé effervescent, huile d’olive,

savon de Marseille, tapenades et sel épicé. Coffret féerique, 47,90 €, Château Calissanne (calissanneboutique.fr).

Petits plaisirs en cuisine
Par N. Bezou, O. Delaunay, A. Taravella

4. ESPRIT VINTAGE Ces jolis bols en poterie culinaire, de 014,5 cm (anses incluses) et H 7 cm, sont fabriqués de façon artisanale et peints à

la main, en Alsace. Bol couronne Fleurs, 18,50 €pièce, Maison Roussot (maisonmussot.com). 5. COMPACT ET ÉLÉGANT Le premier four à

pizza grand public qui atteint 400 °C, pour une pizza chez soi en 2 mn ! The Smart Oven™ Pizzaiolo, 829,90 €, Sage (sageappliances.com).

6. SPÉCIALITÉ DE REIMS Cette jolie boîte de 18 biscuits ravira les amateurs de ces gourmandises roses. Les Gourmandes, 6,99 €(150 g), Fossier(fossier.fr). 7. PANIER

GARNI De jolis produits bio, variés et gourmands dont une huile d’olive AOP, tapenade, houmous, riste et un livret de recettes pour les cuisiner. Coffret gourmet bio, 50,80 €,
Jean Martin (jeanmartin.fr). 8. ÉLÉGANT Pour le sel ou le poivre, ce joli moulin en cuivre sera du plus bel effet sur vos tables. Paris chef cuivre, 79,90 €(22 cm), Peugeot.

Photos Jean-Claude Amiel ;Théophile Trossat ;presse. L'abus d’alcool estdangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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9. HAUT DE GAMME Retrouvez un assortiment de chocolats emblématique de la maison, ainsi que 2 nouveautés : ganache végane noire 69 % et pâte d’amande à la
figue. Coffret Noël Bouleversant, à partir de 30 €(24 pièces), La Maison du Chocolat (lamaisonduchocolat.com). 10. RIGOLO Élaboré à partir de chocolat au lait grand

cru de Tanzanie 68 %, cet enrobage cache en son cœur des noisettes et grignotines enrobées de chocolat au lait. Petit biscuit dans le grand bain, 39 €(260 g), Edwart

chocolatier (edwart.fr). 11. ÇA BUTINE Miel de bourdaine de Corrèze, de lavande de Provence et de châtaigner de la Sarthe, des petits trésors naturels et aromatiques
de nos campagnes. Coffret dégustation Grands crus miels de France, 7,99 € (3 x 125 g), Lidl (en vente le mercredi 24 novembm).

12. ÉCRIN DE SAVEURS Ce trio gourmet comprend une huile d’olive de Noël italienne, une au citron vert frais bio
et une douceur de vinaigre à la grenade. Coffret trio magique, 27,90 € (3 x 100 ml), Oliviers & Co (oliviers-co.com).
13. SURPRISE ! Telle une pochette-surprise, découvrez dans ce cracker de Noël 10 sachets dethés aussi jolis
que variés avec leur forme de nuage, cœur, pingouin... Cracker de Noël, 15 €, Tea heritage (teaheritage.fr).
14. PARFUMÉ Ce rhum de République dominicaine offre des notes de miel, vanille et fruits noirs. Se consomme
pur ou en cocktail. Rum Explorer La Spiriterie, 39 € (70 cl), Château du Breuil (cavistes ou spiriterie.com).

15. ÉVASION Dans cette jolie boîte, 30 mousselines de thé blanc à la saveur douce de fruit japonais au sirop d’érable. Boîte Tokyo Rhapsody, 24 € (75 g), Mariage frères.
16. À PARTAGER Dans l’esprit du mendiant, ce joli sapin en chocolat noir est décoré de fruits secs (noisettes, amandes et pistaches), tels des boules de Noël. Sapin
enchanté, 40 €(17,5 x 17,5x 25 cm), Yves Thuriès (yvesthuries.com). 17. POUR TOUT PÂTISSER Ce robot pâtissier multifonction joue les contrastes avec sa teinte sable

mate et son bol graphique noir. Robot pâtissier Artisan « Ombre & Lumière », 799 €, KitchenAid (Kitchenaid.fi).
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CUISINES ET

Spectaculaire
Ce grand sapin en chocolat est fabriqué
comme un mendiant aux fruits secs. À casser

et à déguster entre convives en fin de repas.

Sapin enchanté, Yves Thuriès, H. 25 cm, 40 €.

Professionnel
Pour trancher et découper

comme un chef, rien de tel
que ces couteaux d’offlce

fabriqués en France.

Couteaux d'office en buis

pyrogravé, Coutellerie

Nontronnaise, n°9,17 cm,

28€; n° 10,20cm,30€;

n° 12,22 cm,31 €.

Un pâté en croûte exceptionnel aux

allures de damier garni de filets et

cuisses confites de canard de la Maison

Burgaud, de canard colvert. foir gras de

canard et farce de cochon du Perche.

Le Canard au Carré, Maison Vérot,

portion de 100 g, 8,80 €.

Ê &

UN NOEL
D’EXCEPTION

Par Louise Delaroa et Sylvie Gendron.

Noble
Ce cognac de 30 ans d’âge

révèle une robe solaire. Le nez

est dominé par des notes de

pain d’épice, tandis qu'en

bouche les arômes de fruits confits

précèdent des notes fumées.

Cognac Frapin, Millésime 1989,

premiercru, 70 cl, 175 €.

Responsable
Garanti 5 ans, le nouveau modèle de cette machine à

café en plastique recyclé et recyclable, 100 % française,

fonctionne avec des doses individuelles en papier.

Machine à café écoresponsable E0H,

Malongo,àpartirde119€.

Givré
En porcelaine bone china, cette assiette évoque la

délicatesse d’une dentelle formée de cristaux de glace.

Assiette à dîner or et blanc, CFOC, 80 €.

L’abus d’alcool estdangereux pour la santé.À consommer avec modération.
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CARNET D’ADRESSES

CUISINES ET TENDANCES p. 6
CFOC. Points de vente et vente en ligne sur
www.cfoc.fr
Champagne Vranken. En vente au domaine,
5, place du Général-Gouraud, 51100 Reims,
ou sur www.enviedechamp.com
Clovis. Points de vente et vente en ligne sur
moutarde-clovis.com
Cognac Frapin. Points de vente et vente en
ligne sur www.cognac-frapin.com
Coutellerie Nontronnaise. Vente en ligne sur
www.coutellerie-nontronnaise.com
Cristal d'Arques. Points de vente et vente en
ligne sur www.cristaldarquesparis.com
Dalloyau. Points de vente et vente en ligne sur
www.dalloyau.fr
Degrenne. Points de vente et vente en ligne
sur www.degrenne.fr
Georges Colin. 5, rue Gutenberg,
67000 Strasbourg. Vente en ligne sur
www.georgescolin.com
Le Creuset. Points de vente et vente en ligne
sur www.lecreuset.fr
Maison Montfort. www.maisonmonfort.com
Maison Vérot. Points de vente et vente en ligne

sur www.maisonverot.fr
Malongo. Points de vente et vente en ligne
sur www.malongo.com
Oé. oeforgood.com
Palais des Thés. Points de vente et vente

en ligne sur www.palaisdesthes.com
Sturia. Points de vente et vente en ligne sur
www.sturia.com
Villeroy & Boch. Points de vente et vente
en ligne sur www.villeroy-boch.fr
Yves Thuriès. Points de vente et vente

en ligne sur www.yvesthuries.com

CHEZ MONCAVISTEp 14
Champagne Alfred Gratien.
En vente chez les cavistes.
Champagne Castelnau.
En vente chez les cavistes et sur
www.boutique.champagne-castelnau.fr
Champagne Édouard Brun & Cie.

contact@champagne-edouard-brun.fr
Champagne J.M. Labruyère.

En vente chez les cavistes.
Champagne Laurent-Perrier.
En vente chez les cavistes.
Champagne Nicolas Feuillate.
En vente chez les cavistes.
Champagne Pol Carson.
Marque Répère en vente chez E.Leclerc.
Champagne Pommery. En GMS.

CASSEROLES SOLIDAIRES p. 16
Le Bœuf Éthique. www.leboeufethique.fr

EN DIRECT DU PRODUCTEUR p 20
Atelier Leto. 58, boulevard Serurier,
75019 Paris.
Caravane. 22, rue Saint-Nicolas, 75012 Paris.

CHEZMON BOUCHER p. 48
Opinel. www.opinel.com

GOURMET p. 64
Aline Lafollie. alinelafollie.fr
Christiane Perrochon.
www.christianeperrochon.com
Jerôme Hirson. www.jeromehirson.com
Laurette Broll. laurettebroll.com
Léa Guetta. www.leaguettaceramique.com

Margot Lhomme.

margotlhommeceramiques.tumblr.com
Marion Graux. www.mariongraux.com
Masakazu Yoshida. brutalceramics.com/
collections/yoshida-pottery-ceramlque-japon
Ulrike Weiss. www.ulrike-weiss.com

COURS DE PÂTISSERIE p. 74

Carl Marletti. 51, rue Censier, 75005 Paris.
Tél. : 01 4331 6812. Ouvert du mardi au
samedi, de 10 h à 20 h, et dimanche et jours
fériés, de 10 h à 13 h 30. Fermé le lundi.

DRESS CODE p. 84
Wonki Ware. ChezThe Conran Shop,
www.conranshop.fr
Jars Céramistes. www.jarsceramistes.com

L’ITALIE DE LAURA p. 98
Eataly. www.eataly.fr
Laura Zavan. www.laurazavan.com
Palazzo Donna Elisabetta.
Cours de cuisine avec Elisabetta Arnô,
www.donna-elisabetta.com
Rap (produits italiens). www.rapparis.fr

LE HAUTDUPANIERp. 104
Ardèche tourisme. www.ardeche-guide.com
La Ferme du Châtaignier.
Le Roux, 07270 Lamastre. Tél. : 0475063019.
www.ferme-du-chataignier.com

C’EST LOCAL p. 118
Un Pain à Part. 4, place Constantin-Brancusi,

75014 Paris. Pourcommander:
www.christophelouie.fr, livraison possible
ou à retlrer à la boulangerie.

PORTRAIT DE VIGNERON p. 122
Valentin Montanet, La Sœur Cadette.
47, rue du Pont, 89450 Saint-Père-sous
Vézelay. Tél. : 09 75 94 75 23.

Découvrez notre sujet sur les crêpes dans
notre prochain numéro, en kiosque le 7 janvier.

Nombre de mots : 472

Valeur Média : 6975€
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Epicerie fine : une opportunité pour entreprendre en franchise ?

        

C'est un marché qui se porte bien. Le secteur de l'épicerie fine devrait en effet bondir de 5% cette année, selon le cabinet
d'études Xerfi Precepta. En franchise, les acteurs affichent des positionnements très différents. Tour d'horizon des réseaux
présents sur ce segment. 

Le marché de  l'épicerie fine, qui pèse de 7 à 9 milliards d'euros  , peut compter sur « de solides fondamentaux » pour
revenir à la normale en 2022 et 2023. 

 Réseaux nationaux, commerces indépendants, enseignes historiques...  Tous les acteurs misent sur une offre singulière et
sourcée avec soin  . Pour se différencier, ils comptent sur les services, les conseils et la mise en valeur des produits au sein de
point de vente à l'identité bien marquée. Leur positionnement marque aussi leurs différences, qu'ils choisissent le segment le
terroir, le luxe, le haut de gamme ou encore le vrac. 

Au sein de l'Hexagone on compte «  quelque 5 300 épiceries fines qui se partagent 40% à 45% du marché  ». A leurs
côtés, la grande distribution alimentaire prend 35% du marché mais aussi « d'autres acteurs (enseignes de produits surgelés,
petits commerces de bouche, vente directe de producteurs...). » 

Les enseignes qui recrutent des franchisés sur l'Observatoire de la franchise 
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Les épiceries fines n'occupent pas toutes le même segment. Epicerie du monde, épicerie du terroir, luxe, haut de gamme... Les
candidats à la franchise peuvent opter pour le positionnement qui leur convient le mieux. En franchise, les acteurs sont
diversifiés et occupent tous les créneaux. 

     • La passion des thés 

Palais des thés 

Maison de thé réputée pour sa sélection sans égal en thés d'origine et Grands Crus, Palais des Thés propose une offre large et
innovante. L'enseigne regroupe 63 boutiques en France et à l'international et poursuit son expansion. 

Betjeman and Barton 

Existant depuis 100 ans, cette maison mise sur un savoir-faire élégant et visionnaire. Entreprise française, Betjeman and
Barton mise sur la franchise depuis 25 ans pour développer son réseau. 

     • L'épicerie italienne 

Supermercato Giusepe 

Concept d'épicerie italienne comprenant plus de 1600 références en provenance d'Italie, les magasins Supermercato Giusepe
comprennent également un espace de dégustation. Un des avantages de l'enseigne : l'accès à des fournisseurs en direct qui
permet de réaliser une économie sur les marges des intermédiaires en France et qui engendre un excellent niveau de marge
commerciale. 

La Tour de Pise 

Boutique traiteur spécialisée dans les produits Italiens, La Tour de Pise a vu le jour il y a trente ans mais se développe en
franchise depuis 2020. 

     • Les épiceries haut de gamme et du terroir 

L'Amour du Terroir 

Enseigne hybride associant une rôtisserie et une épicerie qui vend des produits authentiques et labellisés typiques des terroirs
du Sud-Ouest, L'Amour du Terroir valorise les circuits courts et le commerce de proximité. Fraîchement lancé en franchise,
le réseau compte actuellement trois implantations. 

Co  mtesse du Barry 

Positionnée sur un segment haut de gamme, l'enseigne Comtesse du Barry se développe en franchise depuis 1976 et compte à
ce jour une soixantaine d'implantations. 

     • Les chocolatiers 

De Neuville 
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Acteur incontournable, le chocolatier De Neuville profite d'une grande notoriété sur son marché. L'enseigne propose aux
entrepreneurs deux formules pour se lancer : la franchise ou la location-gérance. 

Yves Thuriès 

Double Meilleur Ouvrier de France, Yves Thuriès est aussi exploitant des plantations de fèves à San Fernando en Equateur et
de noisettes à Baleyssagues dans le Lot-et-Garonne. Le réseau qu'il a créé regroupe une soixantaine de points de vente. 

     • La tendance de l'épicerie en vrac 

La Mesure Juste ce qu'il vous faut 

100% vrac, 0% emballage, voici le concept développé par La Mesure  Juste ce qu'il vous faut. Sur un marché du vrac en
pleine croissance, l'enseigne propose un contrat de licence de marque. Les conditions d'adhésion : posséder un apport
personnel de 20 000 euros pour un investissement global qui s'élève à 100 000 euros et s'acquitter d'un droit d'entrée fixé à 14
000 euros. 

Epicerie multi-services 

Comptoir de campagne 

Concept d'épicerie locale multi-services dédié au monde rural, Comptoir de campagne permet de donner du sens à son projet
entrepreneurial. Fort de 10 implantations, le réseau est accessible avec 25 000 euros d'apport personnel. 

      Ouvrez votre franchise sur le secteur de l'épicerie fine :  

 illy Caffè 
L'authentique bar à café à l'italienne

Apport 100 000 
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Betjeman and Barton 
Betjeman and Barton est une Maison de thé française

Apport 40 000 

L' Amour du Terroir 
Epicerie et rotisserie du Sud Ouest

Apport 30 000 

La Mesure - Juste ce qu'il vous faut 
Magasin dédié au 100% VRAC

Apport 20 000 

Vous pouvez également consulter toutes les offres  Commerce alimentaire  . 
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Revoir le reportage : https://www.facebook.com/watch/?v=187660620220524 

https://www.facebook.com/watch/?v=187660620220524
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LE MONDE DE L'EPICERIE
FINE
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PLAISIRS SUCRÉS
D’EXCELLENTES PÂTES DE FRUITS
100 % NATURELLES

Maître confiseur en
Auvergne, Cruzilles
sort, dans une élégante
boîte en fer, une
sélection hivernale de
pâtes de fruits français
millésimés 2021.Quatre
cents grammes de pur
bonheur grâce à des
gros pourcentages
de purée de six fruits
différents (de 60 à
75 %) : abricot, cassis,

fralse, cerise, mirabelle et poire. Une production
artisanale, sans le moindre additif artificiel ; on apprécie
la belle taille des pavés qul permettent de satisfaire les
grands gourmands !

PVC : 15,90€ la boîte de 400 g
Contact : Tél.04 73 9124 46 - contact@cruzilles.fr
www.cruzilles.fr

Nombre de mots : 105
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Marché de Noël de Strasbourg, notre guide pour bien en profiter cette année

Après près de deux ans sans marché de Noël, Strasbourg compte bien renouer avec la magie hivernale avec une édition 2021
sur le thème des étoiles. Jérôme Dorkel Strasbourg Eurometropole 

Du «Christkindelsmärik» de la place Broglie au sapin alternatif du marché OFF, l'édition 2021 se tient jusqu'au 26 décembre.
Nos immanquables. 
       

Oubliée l'édition 2020  annulée pour cause de pandémie  . La magie enchanteresse du  marché de Noël  signe son retour à 

Strasbourg  . Le 26 novembre, la capitale alsacienne se pare de mille feux pour lancer les festivités de son fameux 
Christkindelsmärik  (« marché de l'enfant Jésus » en alsacien). La nouvelle municipalité écologiste imprime sa marque à ce
rendez-vous féerique organisé jusqu'au 26 décembre, sans négliger ses fondamentaux. Davantage d'authenticité. C'est un des
mantras depuis dix ans des organisateurs de cet événement touristique d'envergure européenne. «  Strasbourg Capitale de
Noël avait atteint ses limites, avec une population qui ne se reconnaissait plus dans cet évènement  », a introduit Jeanne
Barseghian, la maire de Strasbourg lors de la présentation de cette édition intitulée « Allumons les étoiles ». 

La réappropriation par les Alsaciens de leur marché de Noël, né il y a 450 ans, profitera à l'ensemble des visiteurs. Ils étaient
plus de 2 millions lors des dernières éditions. Le jour de l'inauguration, vous pourrez déambuler avec une étoile au sein du
cortège qui partira de la place de l'Étoile (sic) pour rejoindre le « Grand sapin », place Kléber. Mesure sanitaire et plan
Vigipirate obligent, les places et placettes seront plus aérées, les allées plus larges, moins étouffantes. Et c'est tant mieux !
Avec toujours autant de maisonnettes en bois. Plus de 300 seront installées partout dans le centre-ville, sur un périmètre plus
étendu. Et si le port du masque reste obligatoire sur cette édition 2021, certains chalands auront peut-être l'idée astucieuse de
le dissimuler sous une barbe de père Noël ou de Saint-Nicolas... 

VOIR LE DOSSIER -  Marchés de Noël : le guide des plus beaux marchés de Noël de France et d'Europe 

Nos immanquables de 2021 
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Les illuminations de la Promenade aux étoiles subliment le riche patrimoine historique et architectural de Strasbourg. Jérôme
Dorkel Strasbourg Eurometropole

Les spectacles  1,2,3, 4... Allumons les étoiles !  rythmeront le temps de l'Avent de leurs lumières. À voir en extérieur depuis
les Ponts couverts, les samedis 27 novembre, 4, 11 et 18 décembre à 18h. 

Les illuminations de la Promenade aux étoiles  . Une constellation de plus de 600 étoiles sublime la richesse du patrimoine
historique et architectural de Strasbourg. Laissez-vous porter à travers la Grande île. Le parcours démarre square Louise
Weiss et se termine au pont Sainte-Madeleine. 

La Soupe étoilée d'Humanis.  Créée par des chefs étoilés, préparée avec le concours de personnes en insertion, cette soupe
savoureuse est servie par des bénévoles au Village du Partage, place Kléber. Les bénéfices de sa vente soutiennent des
activités d'insertion professionnelle. 
        

L'Hôtel des Contes.  Place Broglie. Pour la première fois, l'Hôtel de ville de Strasbourg se pare d'un décor féerique, au coeur
du Christkindelsmärik, pour faire le récit de contes mettant en scène le Christkindel, Hans Trapp et son âne Peckeresel, mais
aussi Saint Nicolas. En français, allemand et anglais. Tous les jours du 26 novembre au 26 décembre, dès 17h et jusqu'à la
fermeture du marché. 

Noël de la Brocante  . Salle des fêtes de l'Aubette, place Kléber. Dix antiquaires et brocanteurs font rayonner les arts et
traditions populaires d'Alsace dans toute leur diversité : poterie, faïencerie, arts de la table, verrerie, etc. Du 26 novembre au 5
décembre. Du dimanche au jeudi de 11h à 19h, les vendredis et samedis de 11h à 20h. 

La crèche de Noël de la cathédrale  . Présentée sur 18 mètres de long, cette crèche datant de 1907 est une pure merveille. À
admirer dans l'enceinte de la cathédrale Notre-Dame de Strasbourg, place de la Cathédrale, du 29 novembre au 10 janvier de
8h30 à 11h15. 

Tour du Monde des traditions de Noël.  Cour Saint-Nicolas, 3 rue du Parchemin. Dans la cour d'honneur de l'archevêché,
surnommée «cour Saint Nicolas», partez à la découverte des multiples symboliques de Noël en Alsace et dans le monde. Le
26 novembre de 14h à 16h. Le 27 novembre, les 11 et 18 décembre de 11h à 14h, puis de 16h à 19h. Le 28 novembre de 11h
à 14h. 
        

Nos conseils pour un marché authentique 
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Les produits commercialisés sur plus de 300 chalets doivent répondre au règlement de Strasbourg Capitale de Noël. Daniel
Schoenen Strasbourg Eurometropole

Le majestueux conifère s'était dressé en 2020 dans la capitale alsacienne malgré l'annulation des festivités. Le « Grand sapin
» est de retour pour cette nouvelle édition (place Kléber). Sa décoration incarne la volonté de la ville de rendre le marché de
Noël encore plus authentique. Les branches portent des formes en bois brut ou encore des silhouettes évoquant les
emporte-pièces des fameux biscuits traditionnels. Quant à ses boules rouges et blanches, elles rappellent qu'autrefois les
familles suspendaient des pommes à leurs sapins. 

L'interdiction de la vente de churros en 2010 a banni les odeurs de friture de la Grande Ile au profit des effluves de vin chaud
et de cannelle. Selon le règlement de Strasbourg Capitale de Noël les exposants doivent également commercialiser des
décorations, des cadeaux en rapport avec Noël, des épices , thés et tisanes, des boissons et des spécialités sucrées ou des
produits salés du terroir. Envie de s'essayer à la pâtisserie ? Marc Berger propose une grande diversité d'emporte-pièces pour
préparer les  fameux Bredele  , un petit sablé d'Alsace à déguster un peu partout sur le marché. Vous trouverez ces moules
dans ses chalets place du Château et place Benjamin Zix. À découvrir notamment, les  moules à Springerle  , un biscuit dont
la tradition remonte au XVIe siècle. «  Leurs gravures permettent de confectionner des gâteaux imprimés en relief qui
décoraient autrefois les sapins. On y ajoutait de l'anis, une épice dont la culture était très répandue dans le bassin rhénan  »,
raconte le commerçant. 

Le vin chaud de la Tribu des gourmets  est tout aussi incontournable, sur la terrasse du Palais Rohan (place du Château).
L'association qui oeuvre pour renouer les liens ancestraux entre Strasbourg et ses vignobles, élabore une inimitable
déclinaison au blanc d'Alsace. Aussi utilitaires que décoratives, les  poteries artisanales  demeurent une tradition encore
vivace dans la région. Le charme des poteries de grès au sel fabriquées à Betschdorf depuis 1844 s'apprécie notamment sur le
stand de  Poterie Fortuné Schmitter  , place de la Cathédrale. Autre tradition, autre maisonnette. Ne manquez sous aucun
prétexte, le chalet du  Centre international d'art verrier  de Meisenthal. Il perpétue les techniques du soufflage des boules
de Noël. Aux modèles traditionnels se sont ajoutées année après année des boules contemporaines signées par des créateurs. 

Un marché de Noël à découvrir dans tous les quartiers de Strasbourg 
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Le marché de Noël du Carré d'or , dans l'ancien quartier des Orfèvres, invite à déambuler dans ses petites ruelles
commerçantes, superbement illuminées. Jérôme Dorkel Strasbourg Eurometropole

La capitale alsacienne ne compte pas un, mais plusieurs marchés de Noël. Au fil des éditions, les célèbres petits chalets ont
essaimé sur 15 places et placettes de la vieille ville de Strasbourg. 

Le  Village de l'Avent  , une nouveauté de cette édition 2021, prend ses quartiers  square Louise Weiss  , à proximité du
quartier de la Petite France. Le Village conjuguera tradition et modernité avec des ateliers de fabrication de décors de Noël,
mais aussi des concerts et des spectacles. Il incarne l'ambition de la nouvelle municipalité d'orienter le marché «  vers un
évènement qui ne soit pas uniquement mercantile, mais plus proche d'un véritable festival  », détaille Guillaume Libsig,
adjoint au maire en charge de la politique évènementielle. Dès le 27 décembre, le Village de l'Avent se transformera en 
Village de l'Après  pour prolonger la magie jusqu'au 6 janvier. Pour bien en profiter, pensez à retirer vos places pour les
ateliers à partir de 10h au chalet d'information du square Louise Weiss. 

Le  « Christkindelsmärik »  le marché de Noël de la  place Broglie  reste incontournable. Jusqu'en 1992 c'était le seul
marché de la ville. Les Strasbourgeois venaient y acheter les décorations de leurs sapins. À quelques centaines de mètres, le
marché de la  place de la Cathédrale  conserve lui aussi un charme tout particulier, niché au pied du majestueux édifice dont
la spectaculaire flèche se découvre au détour d'une ruelle. 

Le marché de Noël du  Carré d'or  , l'ancien quartier des Orfèvres (  place du Temple Neuf  ), vaut également le détour pour
ses ruelles commerçantes, superbement décorées et illuminées. Olivier Klein, le président de l'association des commerçants
du Carré d'or l'assure «  nos ruelles étroites sont les plus décorées et les plus illuminées de Strasbourg Capitale de Noël !  »
(rue des Orfèvres, rue du Chaudron, rue du Temple Neuf, rue du Sanglier). L'accueil aussi y est légendaire. Alors laissez-vous
tenter par une pause savoureuse au Clou, Chez Yvonne et au Saint-Sépulcre ; trois authentiques winstubs du quartier, des 
restaurants traditionnels. 

Le voyage gastronomique se poursuit sur le  marché des délices d'Alsace  , place du Marché aux poissons et terrasse du
Palais Rohan (  place du Château  ). Les chalands peuvent y déguster entre autres, foie gras, bière, vin blanc chaud, etc. Pour
les plus petits, un atelier de fabrication et de dégustation est proposé tous les mercredis après-midi, place du Marché aux
poissons (inscription auprès de la Fédération des boulangers au 03 88 15 24 00). 

Un marché de Noël toujours plus solidaire 
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Le « Grand sapin » de la place Kléber abrite le Village du partage et ses 90 associations. Jérôme Dorkel Strasbourg
Eurometropole

Vous cherchez à donner davantage de sens à vos achats de Noël ? Faite un saut par le  marché OFF  (place Grimmeissen).
Ce marché alternatif invite à profiter des festivités autrement, autour d'une trentaine d'acteurs de l'économie sociale et
solidaire. Ses exposants ont pris leurs quartiers dans des containers maritimes ! Un clin d'oeil aux maisonnettes en bois du
marché « historique ». Sur place, des spectacles, conférences et ateliers participatifs pour petits et grands. Vous pourrez
repartir avec des objets d'artisanat et des créations locales, du vin et des produits bio, vêtements et jouets de seconde main. De
quoi rendre heureux petits et grands de façon responsable. Depuis son lancement en 2015, l'esprit de ce marché engagé infuse
dans tout Strasbourg Capitale de Noël. Guillaume Libsig, adjoint au maire, va même jusqu'à dire que «  les valeurs du OFF
incarnent ce que la ville veut déployer dans le IN  ». Ainsi, les gobelets réutilisables récupérés sur tout le marché de Noël
dans des points de collecte verront leur caution de 1 reversée à une association caritative régionale. 

À l'ombre du « Grand sapin »,  le Village du partage  décline, lui aussi, le message de solidarité et de fraternité délivré par
les fêtes de la nativité (place Kléber). 90 associations y invitent à effectuer des achats responsables, participer à des collectes
solidaires. Venez y déguster la soupe concoctée par des chefs étoilés, découvrir le programme de conférences et de tables
rondes (du 16 au 19 décembre, salle de bal de l'Aubette). Les associations du Village du partage donnent rendez-vous le 24
décembre à 17h pour un moment de convivialité autour d'un apéritif. 

Pour en savoir plus :  marcheoffstrasbourg.fr 

» fait la part belle aux valeurs de partage. Nis&For Strasbourg Eurometropole

Carnet pratique 
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L'édition 2021 du marché de Noël de Strasbourg baptisée «
 Allumons les étoiles 

» fait la part belle aux valeurs de partage. Nis&For Strasbourg Eurometropole

DATES ET HORAIRES DU MARCHÉ DE NOËL DE STRASBOURG 2021 

Le 26 novembre de 14h à 21h. 

Du 27 novembre au 26 décembre de 11h à 20h du dimanche au jeudi. Jusqu'à 21h les vendredis et jusqu'à 22h les samedis. 

Le 25 décembre de 14h à 18h. Le 26 décembre de 12h à 18h. 

ARRIVER À STRASBOURG 

En train 

La gare TGV de Strasbourg est située à 15mn à pied de la place Kléber, épicentre du marché de Noël. 

En avion 

L'Aéroport International de Strasbourg-Entzheim est situé à 10 km du centre-ville par l'autoroute. L'aéroport est desservi
jusqu'à 4 fois par heure par une navette train et est relié à la gare de Strasbourg en 9 minutes. 

PARKING, TRAMWAY... COMMENT VENIR AU MARCHÉ DE NOËL ? 

La Grande île où se tient le marché de Noël est entièrement piétonnisée pendant la durée des festivités. Les parkings
relais-tram (P+R) offrent la possibilité de garer son véhicule à proximité d'une station de tramway et de rejoindre le
centre-ville en quelques minutes. Le prix de stationnement comprend un aller-retour en tram pour l'ensemble des passagers du
véhicule. Cette année, l'ensemble des stations de tramway est desservi pendant toute la durée du marché de Noël à l'exception
de l'arrêt Broglie  (ligne B, C et F). 

Plus d'informations :  cts-strasbourg.eu/fr 

SÉCURITÉ 

Exit les contrôles systématiques au niveau de check-points instaurés après l'attentat survenu lors de l'édition 2018. Pour ce
nouveau marché de Noël, la préfecture privilégie des  « contrôles aléatoires, nombreux et dynamiques ».  Ces contrôles seront
facilités par des allées élargies à 8 mètres entre les chalets. Plus de 700 représentants des forces de l'ordre seront par ailleurs
mobilisés à Strasbourg pendant les festivités pour quadriller le marché et assurer la sécurité des visiteurs. 

MESURES SANITAIRES 

Sur le plan sanitaire, le pass ne sera pas exigé, mais le port du masque demeurera obligatoire sur l'ensemble du périmètre du
marché de Noël. Les visiteurs seront également invités à consommer vin chaud, bretzels et autres sucreries dans des espaces
aménagés, les «  food corner  ». Toutefois, si le taux d'incidence venait à dépasser les 200 cas  pour 100.000 habitants  , la
présentation d'un pass sanitaire deviendrait obligatoire pour consommer dans ces espaces. 

MÉTÉO 

Couvrez-vous bien ! En décembre, les températures moyennes à Strasbourg oscillent en journée entre 0 et 10°C. Elles
descendent dans une fourchette entre 0 et 5°C en soirée, avec des incursions sous la barre du zéro degré. 
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