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STYLE
L'ENTREPRENEUR AIMPACT

ALEXANDRE
BELLANGÉ

Co-fondateur de Belco,
entreprise indépendante qui
source, importe et distribue

des cafés uerts de qualité,
Alexandre Bellangé réuolutionne

le monde du café de spécialité.

Rompre avecle marché
Après mes étudesen commerce international
et fînance à l’EDC à Paris, je rêvais tout
simplement d’entreprendre.À 25ans,je
cofonde Belco en 2007avecmon père, pour
créer une alternative dans un marché mondial,
hyper-industrialisé et homogénéisé.C’estun
marché de matière première comme peut l’être
le pétrole !En deux décennies, il s’estdavantage
concentré: aujourd’hui, trois acteurs industriels
maîtrisent 70%desvolumes, créent un goût
uniformisé avecdes capsules,alors que le
potentiel du caféest incroyable et sa diversité,
essentielle.Pour nous, les torréfacteurs étaient
les mieux placés pour faire connaître des cafés
de terroir, des variétésbotaniques méconnues
et valoriser le savoir-faire des producteurs.

Avoir un contrôle sur la traçabilité
On a donc commencé par développer un centre
de formation «Art of Coffee»,pour les
accompagner dans leur double recherche de
qualité: de matière première et de torréfaction.
Les débuts de Belco visaient ainsi à impacter
la filière caféen aval,à redonner des clés aux
torréfacteurs pour lutter contre l’industrie.
Quinze ans plus tard, Belco estporté par
le collectif et l’impact. II y a dix ans, nous
achetions 4500 tonnes de café sur catalogue,
dans le marché. Aujourd’hui, 96%de nos achats
sefont en direct auprès des producteurs, via
nos filiales, avecun contrôle total de la
traçabilité, de son impact social, économique
et environnemental : le volume de nos achats
a doublé pour atteindre 9000 tonnes.

Créer unefilière en amont
Impossible de relever une filière sans sesoucier
du sourcing en amont. À partir de 2012,nous
avons créé notre propre cataloguece qui
sous-entendde connaître l’histoire du café
localement, la philosophie du producteur,
le terroir. Comme les cépages,le cafécompte
de nombreuses variétés: bourbon, caturra,

pacamara, typica,java, etc.,qui peuventêtre
travaillées de manière parcellaire, suivant
différents typesde fermentation - honey, lavé,
naturel. Notre mission était simple : aller
à l’origine, amener les producteurs de café
à sortir du «mass market» et renouer avec
la diversité, apporter cettetraçabilité dans
le discours etjusqu’au packaging.Partir sur
le terrain était la condition sine qua nonepour
représenter ce qui ne setrouve pasailleurs
et alimenter une richesse organoleptique.
Désormais, 100%de nos clients sont des PME
locales et des artisans, répartis dans 30 pays.

Un nouveau cercle vertueux
Pour casser les codes de la filière, il faut mener
une action constante sur le terrain, encourager
les producteurs à de meilleures pratiques et
recréer un savoir-faire de production agricole.
La qualité engendre une meilleure
rémunération et l’impact social estquasi

immédiat: les producteurs s’épanouissent,
envoient leurs enfants à l’école.Très vite, Belco
a développédes filiales en Ethiopie (2015),au
Salvador (2018),en Colombie (2020)et bientôt
au Brésil (2023)pour accompagner les
producteurs etvaloriser une qualité de produit.
On n’estpas là pour uniquement payerles
factures !Remonter une filière, c’estorganiser
des entrepôts, former, créer des relations
pérennes,réduire la dépendanceaux engrais et
énergies fossiles. Depuis 2015,on pousse
l’agroforesterieet les cafésde forêt, et on envoie
des ingénieurs agronomes sur le terrain. Notre
démarche sera 100%transparente dans les trois
annéesà venir pour régénérer durablement
les hommes et la terre -, et proposer des cafés
qui respectentnotre environnement.
Texte : Clara Le Fort
Photographe : Magali Maricot
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« Tout aussi Bons » : une chocolaterie alsacienne propose du chocolat anti-gaspi
à prix réduit

Chez Schaal , chocolatier Alsacien depuis 1871, la saison automnale est lancée . Les nouveautés sont en rayon, la déco
est posée, et, à l'approche d'Halloween, les parents comme les enfants viennent faire le plein de douceurs sucrées . Des
chocolats en vrac, de gros volumes, une gamme de chocos « Tout aussi Bons » : les bons plans sont au rendez-vous et
on vous fait même gagner un kilo de choco en fin d'article.
Le magasin d'usine de la chocolaterie Schaal , situé à Geispolsheim, c'est le point de rendez-vous des amateurs de
chocolats et des touristes qui viennent goûter au savoir-faire alsacien . Les tarifs y sont imbattables et on retrouve les 
best-sellers qui ont fait la renommée de la marque. On vous dis tout sur les bons plans mis en place, pour continuer à
s'envoyer du chocolat sans lim ite et sans trop dépenser.
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Strasbours

Deviner la cathédrale à travers les ruelles moyenâgeuses, se régaler cle foie gras cl’oie,
déambuler dans le quartier européen... Le tour des adresses-phares de la cite alsacienne

Thomas Doustaly

Le 1387 bar et restaurant de l’hôtel Maison rouge.

CHRISTOPHE BIELSA

La galerie de portraits très people du restaurant

Chez Yvonne. JÉRÔME MULLER/UP-TOOLS
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Oùdorruir?
Tandem
Un exemple réussi de modernité
responsable: écolo côté énergie
et déchets, bio et locavore pour sa
table, sobre et pourtant joyeux
dans sa décoration, le Tandem est
une très bonne nouvelle pour
Strasbourg. Entièrement rénové
en 2020 par l’agence Frôg Archi
tecture, ceboutique-hôtel brise la
malédiction de l’adresse glauque
face à la gare,comme c’était le cas
du deux-étoiles précédent. Les
70 chambres décorées autour du
thème du vélo ont tout le confort
d'un vrai quatre-étoiles. Pâtisse
ries maison, céréales locales, fro
mages des fermes alsaciennes, le
petit déjeuner tient toutes ses
promesses. Qui dit tandem dit
vélo, et Thôtel dispose d’une pe
tite flotte à la disposition des
clients. Idéal pour découvrir
Strasbourg à la bonne vitesse.
2, place de la Gare.
Chambre double à partir de 118€.
Hotel-tandem.fr

Léonor
S’il n'a pas encore soufflé sa pre
mière bougie, le Léonor s’estdéjà
imposé comme une des meilleu
res adresses de Strasbourg, en
lieu et place de l’ancien commis
sariat central. De Thôtel particu
lier du XVIIIe siècle subsiste une
élégante façade sur la cour. Côté
rue, les quatre colonnes corin
thiennes sont du XIXe. L’archi
tecte Jean-Philippe Nuel aharmo
nieusement aménagé 116cham
bres et suites, à la hauteur sous
plafond parfois vertigineuse, au
sein de ce riche patrimoine.Ici,

l’ensemble est conçu autour de la
cour, créée par Tajout de deux
ailes en béton très modernes qui
lui donnent toute son allure. C’est
là que les Strasbourgeois se mê
lent aux clients de Thôtel, notam
ment pour goûter aux saveurs
imaginées par le duo Nicolas
Stamm et Serge Schaal, de La
Fourchette des ducs, à Obernai.
Sur le pouce ou à la carte, le ser
vice estcontinu du petit déjeuner
à Taprès-spectacle.
II, rue de la Nuée-Bleue.
Chambre double à partir de 155 €.
Leonor-hotel.com

Maison rouge
Faceau cinéma Vox, en plein cen
tre de Strasbourg, la Maison
rouge doit son nom aux briques
couleur «oxyde de fer» de son
immense façade. Après trois ans
de rénovation, Thôtel s’est doté
en 2021 d’une nouvelle décora
tion Art déco ultra-sobre pour les
chambres, d’un spa qui associe
bien-être et vinothérapie, d’un
salon de thé baptisé Mistinguett
et enfin d’un restaurant très
cosy, le 1387.Le jeune chef, Jona

A LIRE

La Ville nature,
Strasbourg 
50 balades urbaines
à pied et à vélo,
de Marie Hoffsess
(La Nuée Bleue, 2020)
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than Rauch, y travaille des pro
duits frais et locaux pour en li
vrer une version autoproclamée
«finger food haute couture » as
sez réussie, notamment sa truite
du Heimbach en gravlax au bois
de cerisier. L'ensemble de ces in
novations a valu à la Maison
rouge son récent classement
cinq-étoiles, auquel contribuent
grandement les quelques suites
avec vue sur la cathédrale, un
must à Strasbourg.
4, rue des Francs-Bourgeois.
Chambre double à partir de 218 €.
Maison-rouge.com

People Hostel
Un site monumental en plein
quartier étudiant de la Krutenau :
Tancienne manufacture des ta
bacs, construite au milieu du
XIXe, vient d’être transformée en
un écosystème où cohabitent des
start-up, une antenne universi
taire, une coopérative d’agricul
ture biologique et une auberge de
jeunesse, le People Hostel. Ses
262 lits sont répartis entre des
dortoirs de 4, 6 ou 8 unités - des
capsules en bois très chaleureu
ses- qui permettent de s’installer
au cœur de la capitale alsacienne
à peu de frais. Mais le People Hos
tel propose aussi des chambres
privées ou familiales à la fois so
bres et vraiment fonctionnelles.
La Manut’ le café-restaurant bai
gné de lumière installé sur la
cour, est un havre studieux pour
télétravailleur nomade le jour et
un espace plus festif le soir, avec
une programmation de concerts
ou de DJ. Une réussite.
7, rue de la Krutenau. Chambre
double à partir de 75 € et 24 €
en dortoir. Thepeoplehostel.com

Où nwigpr?
De:ja
Jeanne Satori, 24 ans, et David
Degoursy, 25 ans, annoncent,
dans la graphie même du nom de
leur restaurant, un certain goût
pour la sophistication. L'une est
diplômée d’écologie, Tautre est
un chef également titulaire d’une
licence de lettres. Ils se qualifient
de «chercheursà la quêtedu bon »

et ont créé pour ça, en plein con
finement, une adresse incroyable
dans le quartier européen. A une
cuisine d'une inventivité perma
nente, bio, éthique et locale, ils
associent une esthétique où les
meubles de style nordique jouent
avec le dépouillement japonisant
des céramiques. Dans l’assiette,
tout est inédit, comme cet omble
chevalier, maturé quatorze jours,
au goût puissant, ou ce chevreuil
décliné sous trois formes, dont
une boule de farce succulente
plantée comme une œuvre d’art
brut à Textrémité d’un os à ron
ger. On reste bouche bée devant
tant de talent.
I, rue Schimper. Menu du déjeuner
en trois plats, 38 €.
Deja-restaurant.com

Au Crocodile
Si l’élégance avait un nom, à
Strasbourg, ce serait celui du
Crocodile. Cette adresse an
cienne a su se renouveler entiè
rement sous la houlette du chef
Romain Brillat, qui a conquis sa
première étoile dès sa saison
inaugurale, en 2021. II faut dire
que sa carte très imaginative est
réellement moderne. En entrée,
les ravioles d’escargots donnent
lieu à un grand spectacle, avec in
fusion et cuisson sur chariot, sui
vies d’un montage minute. Chefs
de rang et maîtres d’hôtel jouent
à merveille ce ballet qui se re
nouvelle au dessert quand il faut
une pipette pour prélever de
l’huile d’olive vanillée qui vient
sublimer une glace crémeuse à
souhait. A la carte, la mention
«pour le homard, voyez avec le
serveur» fait sourire, et l’expé
rience (secrète) vaut le détour.
Feutré, raffiné mais jamais
guindé, ce Crocodile est doux
comme un agneau.
IO, rue de l’Outre. Menu
découverte en quatre plats, 104 €.
Au-crocodile.com

Chez Yvonne
11y a des adresses où Ton pourrait
passer plus de temps dans l’esca
lier qu’assis à sa table. Chez
Yvonne, les assiettes ne font
pourtant pas fuir, au contraire : le
foie gras est divin, la tête de veau

à perdre la sienne (de tête) et,
pendant la saison, la tarte aux
mirabelles «comme à la mai
son » a un goût d’enfance inimi
table. Mais pour peu qu’on ait la
fibre politique, les escaliers satu
rés de photos dédicacées de cette
winstub - la taverne tradition
nelle, en Alsace - constituent un
musée aussi inédit que joyeux:
d’Helmut Kohl à Boris Eltsine, de
Jean-Luc Mélenchon qui remer
cie «ceux qui ont travaillé pour
nous ce soir» à Jacques Chirac qui
juge le déjeuner «superbe et ex
traordinaire », la galerie de por
traits des clients célèbres est plus
que réjouissante. C’est une leçon
d'histoire.
IO, rue du Sanglier. Entrée-plat
dessert à partir de 34 €.
Restaurant-chez-yvonne.net

La Vignette
Une maison de campagne juste
en face d’un arrêt du tram : La Vi
gnette a ce charme fou des lieux
dont on voudrait pousser la porte
même en dehors des heures
d'ouverture. Façade rouge, vigne
vierge et parasols verts, la ter
rasse prolonge les beaux jours.
Qu’on déjeune d'un menu «Re
tour du marché» ou à la carte
d'une chichoumée anoblie par
un exquis sabayon à la tomate et
d’un pressé de volaille savou
reux, les notes méditerranéennes
du chef Valentin Jozeleau éton
nent et réjouissent. Très courue
des élus européens qui viennent
en voisins, La Vignette baigne
dans une effervescence cosmo
polite où on perd souvent à vou
loir deviner la langue que parlent
les voisins de table. Le soir en se
maine - le restaurant est fermé
tout le week-end -, la chaleur de
la grande salle aux murs laqués
d’un rouge cardinal offre une am
biance plus intimiste.
29, rue Mélanie. Menu Retour du
marché, uniquement le midi, 26 €.
Lavignette-strasbourg
robertsau.com

The Drunky Stork Social Club
Pari réussi pour cette nouvelle
adresse strasbourgeoise, qui ne
désemplit pas. Crème de petits
pois, fish and chips, le Drunky
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Stork Social Club joue à fond la
carte british du pub branché et
un peu jazzy. On déjeune ou on
dîne au bar, dans des alcôves ou à
l’étage, dans Teffervescence mi
paroles mi-musique des adresses
élues par la jeunesse. Dans cette
ancienne banque, le décor tout de
lumière et de pastels est specta
culaire : sous une verrière et des
volumes immenses, Tespace s’or
ganise autour du bloc central où
le bar aux allures de caverne d'Ali
Baba futuriste règne en majesté.
Liste de gins vertigineuse, bières
locales, cidre pression, «home
made sodas», la soif n’est pas
oubliée, loin de là, qui prend le
dessus sur la cuisine après
22heures, quand Tambiance club
l'emporte sur le restaurant.
24, rue du Vieux-Marché-aux-Vins.
Petits ou grands plats
entre 5,50 € et 22 €.
Thedrunkystorksocialclub.com

Maison Georges Bruck
Dans le Grand Dictionnaire uni
versel du XIXesiècle, le foie gras
était ainsi défini: «Foie d’oie en
graissé, pâté defoie gras de Stras
bourg. » Si,depuis cestemps recu
lés, le Sud-Ouest et le canard se
sont imposés, la Maison Georges
Bruck, fondée en 1852, a résisté.

Dernière entreprise familiale à fa
briquer du «foie gras de Stras
bourg » en Alsace, elle porte haut
Tantériorité régionale de la re
cette imaginée en 1780par le cui
sinier du maréchal des Contades.
Brillant, entre beige rosé et ivoire,
le foie gras d'oie se caractérise par
une petite amertume qui le dis
tingue du canard. Frais, mi-cuit
ou enconserve, les foies gras de la
Maison Georges Bruck ont leur
temple, une boutique en forme
de bonbonnière lovée dans les
rues médiévales voisines de la ca
thédrale. Une institution !
26, rue des Orfèvres. Foie gras
d’oie cuit au torchon, 200 g, 62 €.
Bruck-foiegras.com

Que voir;
que feire ?

Le 5e Lieu
S’il fallait choisir une porte d'en
trée dans Strasbourg, ce 5e Lieu
ferait figure de candidat idéal.
Gratuit et ouvert à tous, à 50 mè
tres de la cathédrale, le 5eLieu est
d’abord un centre d’interpréta
tion du patrimoine architectural
à Téchelle d’une ville : la vaste ex
position permanente, intitulée
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«Un voyage à Strasbourg», ra
conte d'une manière très vivante
l’histoire de la construction de la
ville, depuis lAntiquité jusqu’aux
chantiers les plus récents. Ma
quettes colossales, vidéos, dispo
sitifs multimédias, le parcours
joue bien sa partition pédagogi
que. Enfant ou adulte, on en sort
parfaitement armé pour mieux
comprendre la ville qu’on s’ap
prête à visiter. Mais le rôle du
5eLieu ne s’arrête pas là, puisque
c’est aussi une boutique cultu
relle où l'on peut s’informer sur
les spectacles et réserver. Une
source inépuisable d’idées de sor
ties et de bons plans.
5, place du Château. Entrée libre.
5elieu.strasbourg.eu

La cathédrale Notre-Dame
de Strasbourg
La première chose qui frappe,
c’est la différence d'inscription
dans la ville de cette Notre-Dame
alsacienne par rapport à la cathé
drale de Paris. A Strasbourg, le
monument est resté en grande
partie entouré des petites rues
héritées du Moyen Age, contem
poraines de sa construction. Pas
de long parvis devant sa façade
pour admirer ce chef-d’œuvre go
thique des XIIIe et XIVe siècles,

mais au contraire de merveilleu
ses perspectives, à travers les im
meubles, qui ne laissent voir que
des fragments des tours et des
portails. Achevée en 1439, la flè
che - située dans la tour nord
est haute de 142mètres, ce qui fait
d’elle la plus haute flèche médié
vale encore debout. La visite de la
cathédrale est gratuite, mais on
peut - pour 8euros - accéder par
le côté sud à une plate-forme qui
offre une vue admirable sur
Strasbourg, à 66 mètres de haut.
Place de la Cathédrale. Entrée
libre. Cathedrale-strasbourg.fr

Le quartier européen
Grâce aux institutions européen
nes, la capitale alsacienne pos
sède une dimension internatio
nale unique, surtout depuis l’ins
tallation du Conseil de l'Europe
au Palais de l'Europe, en 1977.Si
tué au nord de la ville, le quartier
européen est une ville dans la
ville. On y trouve avant tout le
Parlement européen, où siègent
705 députés dans un bâtiment
très contemporain, achevé en
1999. L’hémicycle se visite en de
hors des sessions, ainsi que le
Parlamentarium Simone-Veil, un
lieu d'exposition qui porte le
nom de la première présidente

élue de cette chambre, en 1979. La
balade vers les autres sites - le
Conseil de l'Europe, la Cour euro
péenne des droits de l’homme ou
le siège d’Arte - peut se faire le
long d’un parcours de 2,5km ma
térialisé par du mobilier urbain
- bancs, puzzle, sablier - qui dis
tille des informations en anglais,
en français et en allemand.
Visitstrasbourg.fr

Taaka Beer Spa
«N’ayez pas peur, vous riallez pas
tremper dans une piscine de bière
chaude!» Naomie Crawshaw, la
cocréatrice de Taaka Beer Spa, le
premier spa à la bière de Stras
bourg, se veut rassurante. Car ici,
ce sont seulement les ingré
dients de la bière - le malt, le
houblon et la levure - qui sont
intégrés à un bain d’eau chaude
de trente minutes (ou une
heure) qu'on prend dans une bai
gnoire balnéo en bois de mélèze,
avec jets massants. «Le bain
bouillonne pour libérer les vita
mines etles antioxydants quifont
du bien à la peau, aux ongles et
aux cheveux», ajoute-t-elle.
Sauna avant, relaxation après,
Texpérience est surtout appré
ciée pour la tireuse qui jouxte
chaque baignoire et permet de

siroter une bière locale pendant
Texpérience. Si le bain, lui, ne
mousse pas, on en sort avec une
peau de bébé aussi douce qu’une
bière sans alcool !
6, rue Marbach. A partir de 50 €.
Taakabeerspa.com

Bains municipaux
Et si on allait tout simplement à
la piscine municipale? Stras
bourg a eu Texcellente idée de
restaurer ses bains municipaux.
Le bâtiment, une des nombreu
ses réussites de la Neustadt (le
quartier de style prussien de la
ville), est construit entre 1905 et
1908, dans le goût allemand des
sports aquatiques. Héritier de la
grande tradition des thermes,
alors très en vogue autour du
Rhin, les bains romains existent
toujours, et proposent bain
chaud, bain froid et hammam. Le
grand bassin, avec sa voûte si lu
mineuse à Tallure de cathédrale,
donne envie de nager le dos
crawlé pour admirer le spectacle.
Hydro-économes, pensés dès
2019 dans la perspective d’une
sobriété énergétique qui s'est im
posée depuis, les bains munici
paux ont été enrichis d’un espace
soins et d’un centre de fitness,
sans abandonner la douche pu-
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blique à 1,50 euro. De l’eau pour
toutes et tous.
IO, boulevard de la Victoire.
A partir de 5 € pour l’espace
aquatique.
bainsmunicipauxdestrasbourg.fr

Parc naturel urbain lll-Rhin
Entre patrimoine et nature, le
parc naturel urbain lll-Rhin
s’étend sur trois quartiers, Wac
ken, la Robertsau et le Conseil des
Quinze. Sur le modèle des parcs
naturels régionaux, cette zone ur
baine est un espace où la nature
est protégée et le développement
urbain maîtrisé. De la découverte
de la forêt de la Robertsau au châ
teau de Pourtalès en passant par
la piste des Forts, la balade com
mence àl’octroi du parc de l’Oran
gerie, avenue de l’Europe, et peut
se poursuivre au-delà de la fron
tière avec l’Allemagne. L’occasion
de croiser des vaches highland,
ces Ecossaises à poil roux qui en
tretiennent de façon écologique
la prairie qui longe la digue du
Rhin. Ne pas rater la cité Unge
mach et la cité des Chasseurs, élé
gants témoignages de l’habitat
populaire du nord de Strasbourg
dans les années 1920et 1930.
Entrée libre. Visitstrasbourg.fr

L’église protestante
Saint-Thomas
Pour comprendre Strasbourg et
son histoire entre deux pays et
entre deux religions, la visite de
l’église Saint-Thomas, considé
rée parfois comme la cathédrale
du protestantisme en Alsace, est
un passage obligé. La brochure
disponible à Tentrée résume
bien la complexité de Thistoire
locale : «Mille quatre cents ans de
christianisme, dont cinq cents
ans de protestantisme à Saint
Thomas». Car, sans prendre le
nom de temple, cette église ca
tholique de style majoritaire
ment roman est devenue protes
tante au XVIesiècle. Située au
bord de 1111,dans le centre histo
rique, Téglise est surtout célèbre
pour l’orgue Silbermann, un ma
gnifique instrument du milieu
du XVIIIe siècle sur lequel Mo
zart a joué lors de son passage à
Strasbourg en 1778,et pour un
chef-d’œuvre de la sculpture, le
mausolée du maréchal de Saxe,
de Jean-Baptiste Pigalle.
II, rue Martin-Luther. Entrée libre.
Saint-thomas-strasbourg.fr

Musée Adolf-Michaelis
Pépite cachée dans les sous-sols
du palais universitaire de Stras

bourg, le Musée Adolf-Michaelis
est un trésor d’histoire, et une oc
casion de découvrir la Neustadt, le
quartier construit par le pouvoir
impérial allemand après 1870.Des
étudiants en archéologie ont re
donné vie à cette collection
de moulages d’œuvres grecques,
romaines ou égyptiennes datant
de la fin du XIXe siècle. Du fronton
du temple d’Aphaïa à Egine à la
tête grandeur nature de Taurige
de Delphes, en passant par nom
bre de dieux et de déesses très lé
gèrement vêtus, cesplâtres desti
nés à l’étude sont d’autant plus
émouvants qu’ils apparaissent
dans une muséographie con
trainte, qui tient plus des réser
ves que de la salle d'exposition
d’un musée. Les étudiants inven
torient actuellement une collec
tion de plaques photographiques
anciennes tout à fait unique. A
suivre, donc !
Palais universitaire.9,place
de l’Université.Entrée libre.
Amamstrasbourg.org

Jardin botanique de
l’université de Strasbourg
C’estun chef-d’œuvre en péril, à la
limite de l'urbex, mais qui vaut le
détour. En plein quartier de la
Neustadt, dans le prolongement
de l’université, le Jardin botani
que n’estni le plus grand ni le plus
beau jardin de la ville. Mais il est
son joyau le plus précieux. Sur 3,5
hectares de terrain, le site est
choisi par Anton de Bary,un bota
niste allemand, dans le cadrede la
construction de Tuniversité im
périale. Les serres monumentales
sont inaugurées en 1884.II prend
sa forme actuelle en 1956, mais
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Brochet du lac avec escargots et sauce livèche, un des musts

du restaurant de:ja. DE:JA

95, 
seule la serre dodécagonale est
alors sauvée de la démolition.
Aujourd’hui, elle doit faire l’objet
d’une restauration. La serre tropi
cale date de la fin des années
1960, et elle est plus une jungle
qu’un jardin d’apparat. Pas moins
de 15000 plantes et 6 600 espèces
différentes constituent la collec
tion végétale d’un lieu qu’il faut
aller voir aussi pour le sauver !
28, rueGoethe. Entrée libre.
Jardin-botanique.unistra.fr

Réserve naturelle de
Strasbourg Neuhof-lllkirch
Cette découverte des marges sud
de Strasbourg, en lisière de forêt,
révèle la vraie dimension de la ca
pitale européenne, intimement
liée aux paysages qui Tentourent.
Le départ peut se faire du restau
rant Au Coucou des bois, dans
l’allée David-Goldschmidt, ou de
l’Oberjaegerhof, au 1, route de
l’Oberjaegerhof, une autre très
bonne adresse traditionnelle.
Nous sommes dans la réserve na
turelle de Strasbourg Neuhof-Ill
kirch : on commence par un sen
tier forestier, puis c’est la cité-jar
din de Stockfeld, construite il y a
à peine plus d’un siècle, avec ses
cabanes en bois typiques. C’est
ensuite la traversée d'une passe
relle sur le Rhin Tortu, une petite
rivière qui est un affluent de l'fll.
Enfin, les courbes de l’eau con
duisent au Katzelbuckel Weg, lit
téralement la «promenade du
chat sauvage», dernière étape de
ce court périple.
Reserves-naturelles.strasbourg.eu
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