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Le restaurant Au Crocodile* à égast en mode bistrot !

Le chef étoilé Romain Brillat, le directeur de salle Amaury Barbado, et leurs 
équipes, sont dans les starting-blocks pour offrir un avant-goût de l'ADN du 
restaurant  emblématique strasbourgeoisAu  Crocodile *, à 
travers des plats signature de la maison, revisités en mode bistrot de haut 
niveau. 

En place depuis deux ans, le chef Romain Brillat a su décrocher l'étoile dès sa première année aux fourneaux de
l'incontournable restaurant Au Crocodile*. En salle, Amaury Barbado s'est illustré en obtenant le titre de « Jeune Talent
service en salle Grand Est » du Gault & Millau. À eux deux, entourés d'une belle équipe motivée, ils ont su marquer de leur
empreinte le restaurant Au Crocodile* qui avait connu quelques mois tumultueux avant leur arrivée. Aujourd'hui, les
maestros du restaurant de Cédric Moulot ont décidé de sortir de leur zone de confort et de donner un aperçu de leur talent aux
visiteurs d'égast. « Cela fait deux ans que nous sommes là, mais tout le monde n'a pas eu l'occasion de venir nous voir,
rappellent-ils. Avec le salon, nous souhaitons gagner en visibilité. »Au menu, « fournir une prestation haut-de-gamme, mais
en mode bistrot ou brasserie, précisent-ils. Étant sur un salon, nous ne pouvons faire un service sur plateau comme au 
restaurant, mais nous proposerons sensiblement les mêmes plats, élaborés avec les mêmes produits. »
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Foie gras d'oie en gravlax turbot façon grenobloise, coquelet à la truffe... Le bistrot en mode Croco, cela reste du  très  haut
niveau ! « Certaine spersonnes s'attendront au même service qu'au restaurant, mais nous ne pouvons bloquer trente couverts,
rappelle Romain Brillat. Mais ce seront les mêmes produits qu'au restaurant Au Crocodile*, les mêmes goûts, avec moins de
technique, certes. L'objectif, c'est de mettre l'eau à la bouche et de donner envie de venir nous voir au restaurant ! »
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Objectif : réussir le challenge de sortir de leur zone de confort

Romain Brillat, Amaury Barbado et leurs équipes vivent cette nouvelle expérience comme un challenge enthousiasmant : «
Nous allons sortir de notre zone de confort, de nos habitudes, mais tout le monde est content de faire autre chose, confie
Romain Brillat. Par exemple, moi je ne sors jamais en salle, mais là je vais me forcer à aller à la rencontre des clients. »
Amaury sait aussi que le service sera plus rapide, avec un turn-over plus important et un service jusqu'à18h30. « Nous
espérons faire au moins autant que les 600 couverts de l'édition de 2018, toujours avec un service de qualité », précise-t-il.
Côté déco, le restaurant Au Crocodile*exposera des oeuvres du peintre alsacien Laurent Bessot, qui « peint uniquement au
pinot noir et à la bière et à qui nous avons confié notre carte des vins, précise Amaury. Le salon est l'occasion de mettre en
avant... Et nous avons encore d'autres surprises ! »Le chef et le directeur se réjouissent tout autant de l'engouement de leurs
prestataires et partenaires qui les suivent dans cette aventure un peu folle. « Ecotel nous prête la vaisselle et les verres Rack,
MCM emballage les bocaux que nous utilisions pour la vente à emporter pour les amuse-bouche et les desserts, et tous nos
fournisseurs, comme l'Ilot de la Meinau, la ferme Riedinger, les chocolats Schaal suivent le mouvement. » La décoration
florale sera confiée à la fleuriste Il était une fois de la Wantzenau.

En salle, le service sera assuré en costume et tailleur comme au restaurant.Pour son premier égast, l'équipe étoilée du 
restaurant Au Crocodile* compte bien donner un joli aperçu de ce qu'ils savent faire, avec passion.Le restaurant sera
d'ailleurs ouvert tous les soirs du salon, pour accueillir les professionnels de passage à Strasbourg pour le salon et qui
souhaiteraient pousser plus loin l'expérience de cette institution strasbourgeoise...
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Gastronomie Les nouveaux étoilés du Guide Michelin dévoilés ce mardi

 
Photo archives DNA
La sélection 2022 du Guide Michelin, avec nouvelles étoiles et autres promotions, sera annoncée ce mardi après-midi à
partir de 16h30. 

La cérémonie s'annonce exceptionnelle à plus d'un titre. Outre qu'elle marque un retour à la normale après une édition 2021
restreinte pour cause sanitaire, pour la première fois elle se tient en mars (au lieu du mois de janvier) et hors de Paris. C'est en
effet depuis Cognac, en Charente, que le palmarès sera dévoilé ce mardi après-midi à partir de 16h30.

La cérémonie est à suivre en direct ici :

Ce contenu est bloqué car vous n'avez pas accepté les traceurs.

En cliquant sur « J'accepte » , les traceurs seront déposés et vous pourrez visualiser les contenus Vidéo et audio

En cliquant sur « J'accepte tous les traceurs » , vous autorisez des dépôts de traceurs pour le stockage de vos données sur nos
sites et applications à des fins de personnalisation et de ciblage publicitaire.
   
Quelle place y trouveront les Alsaciens ? Cela reste plus que jamais un secret bien gardé... L'an dernier, la région avait gagné
cinq nouvelles étoiles.

2021, année brillante pour l'Alsace

Alors que le Haut-Rhin marquait le statu quo, le Bas-Rhin était le département de province le plus promu. Il voyait quatre
établissements en décrocher un macaron et un, La Merise à Laubach, en décrocher un deuxième. Avec, au final, 33
restaurants étoilés -18 dans le Bas-Rhin et 15 dans le Haut-Rhin-, elle vivait l'année la plus brillante de la période 2010-2021.
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2022, année de la diversité pour la France

Au niveau national, « le millésime 2022 est un très beau millésime qui reflète la diversité des cuisines que l'on peut trouver en
France», a en tout cas dévoilé le directeur international des guides Michelin, Gwendal Poullennec.

Cette édition présentera de nouveaux étoilés, mais aussi des prix spécifiques au service et à la sommellerie. Elle attribuera
enfin des « étoiles vertes » aux restaurants engagés dans une gastronomie durable.

Plus largement, elle saluera « une nouvelle génération de chefs qui ont pris le risque de se lancer, malgré le contexte », a
encore précisé Gwendal Poullennec, ainsi que des menus plus minimalistes et faisant la part belle au local.

Le palmarès 2021 en Alsace

■ Quatre nouveaux macarons :

- Plaisirs gourmands à Schiltigheim

- Le Jardin secret à La Wantzenau

- Au Gourmet à Drusenheim

- Au Crocodile à Strasbourg

■ Un deuxième macaron :

- La Merise, à Laubach
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CARTE - Guide Michelin 2022 : les restaurants étoilés dans le Grand Est

Le guide Michelin a dévoilé son palmarès 2022 ce mardi 22 mars. Dans le Grand Est, on compte un seul nouvel étoilé en
Meurthe-et-Moselle. Il s'agit de La Maison dans le Parc à Nancy. Découvrez qui garde et qui perd ses étoiles dans le guide
cette année.

Guide Michelin 2022 : découvrez les nouveaux restaurants étoilés dans le Grand Est © Maxppp - Vanessa Meyer

Le Guide Michelin a dévoilé mardi 22 mars les étoilés de son édition 2022. Dans le pays, le guide consacre 627 restaurants,
dont 41 nouveaux étoilés, et 6 nouveaux restaurants deux étoiles. Deux restaurants obtiennent un troisième macaron. Parmi
ces nouveaux venus, un seul restaurant obtient  une nouvelle étoile dans le Grand Est  , c'est La Maison dans le Parc à
Nancy (Meurthe-et-Moselle). Le nouveau chef récupère l'étoile perdue l'an passée.
  
Sur les réseaux sociaux, les responsables du restaurant ont tenu à remercier leurs collaborateurs mais aussi leur clients pour la
confiance accordée.

L'Alsace reste le territoire qui comptabilise le plus de restaurants étoilé, avec 33 établissements, mais la Marne reste le seul
département du Grand Est à accueillir  un chef trois étoiles au Michelin  , avec l'assiette champenoise à Tinqueux et son
chef Arnaud Lallement décrochée en 2014.

Deux restaurants de la région Grand Est perdent une étoile. La Bonne Auberge à Stiring-Wendel (Moselle) et Le Millénaire à
Reims (Marne). Le restaurant Les Berceaux à Épernay (Marne) est lui en "suspension" car les critiques n'ont pas pu goûter les
plats en raison d'une fermeture prolongée du restaurant à cause du covid-19 et du manque de personnels en cuisine.

Découvrez la liste des restaurants étoilés en Alsace, Lorraine et Champagne-Ardenne. 
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Alsace

     •   La Merise à Laubach (Bas-Rhin)

     •   La Fourchette des Ducs à Obernai (Bas-Rhin)

     •   Villa René Lalique à Wingen-sur-Moder (Bas-Rhin)

     •   Auberge du Cheval Blanc à Lembach (Bas-Rhin)

     •   JY'S à Colmar (Haut-Rhin)

     •   La Table d'Olivier Nasti à Kaysersberg (Haut-Rhin)

     •   Auberge de l'Ill à Illhauesern (Haut-Rhin)

     •   Au Gourmet à Drusenheim (Bas-Rhin)

     •   Au Crocodile à Strasbourg (Bas-Rhin)

     •   Le Jardin secret à La Wantzenau (Bas-Rhin)

     •   Les Plaisirs gourmands à Schiltigheim (Bas-Rhin)

     •   1741 à Strasbourg (Bas-Rhin)

     •   Les Funambules à Strasbourg (Bas-Rhin)

     •   Buerehiesel à Strasbourg (Bas-Rhin)

     •   Umami à Strasbourg (Bas-Rhin)

     •   Le Cerf à Marlenheim (Bas-Rhin)

     •   Thierry Schwartz à Obernai (Bas-Rhin)

     •   Kasbür à Saverne (Bas-Rhin)

     •   Auberge Frankenbourg à Lièpvre / La Vancelle (Haut-Rhin)

     •   Auberge au boeuf à Sessenheim (Haut-Rhin)

     •   Au Vieux Couvent à Rhinau (Haut-Rhin)

     •   Girardin à Colmar (Haut-Rhin)

     •   L'Atelier du Peintre à Colmar (Haut-Rhin)

     •   Il Cortile à Mulhouse (Haut-Rhin)

     •   L'Orchidée à Altkirch (Haut-Rhin)

     •   Le 7e Continent à Rixheim (Haut-Rhin)

     •   La Nouvelle Auberge à Wihr-au-Val (Haut-Rhin)

     •   L'Alchémille à Kaysersberg (Haut-Rhin)

     •   La Table du Gourmet à Riquewihr (Haut-Rhin)

     •   Maximilien à Zellenberg (Haut-Rhin)

     •   Maison Kieny à Riedisheim (Haut-Rhin)

     •   Auberge St-Laurent à Sierentz (Haut-Rhin)
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     •   Julien Binz à Ammerschwihr (Haut-Rhin)

Lorraine

     •   La Maison dans le Parc à Nancy  →  Nouvel étoilé 

     •   Transparence - La Table de Patrick Fréchin à Nancy (Meurthe-et-Moselle)

     •   Château d'Adoménil à Lunéville (Meurthe-et-Moselle)

     •   Auberge St-Walfrid à Sarreguemines (Moselle)

     •   L'Arnsbourg à Baerenthal (Moselle)

     •   Le Quai des Saveurs à Hagondange (Moselle)

     •   Toya à Faulquemont (Moselle)

     •   Chez Michèle à Languimberg (Moselle)

     •   Les Ducs de Lorraine à Epinal (Vosges)

Champagne-Ardenne

     •   L'Assiette Champenoise  à Tinqueux (Marne)

     •   Le Parc Les Crayères à Reims (Marne)

     •   Racine à Reims (Marne)

     •   Hostellerie la Montagne à Colombey-les-Deux-Églises (Haute-Marne)

     •   Jérôme Feck à Châlons-en-Champagne (Marne)

     •   Le Foch à Reims (Marne)

     •   Le Royal Champagne à Champillon (Marne)

     •   Le Grand Cerf à Montchenot (Marne)

Les autres distinctions

Dans la région Grand Est, un certain nombre de restaurants obtiennent des distinctions particulières

     • Sommelier  : distinction pour François Lhermitte en sommellerie du restaurant Julien Binz à Ammerschwihr dans le
Haut-Rhin

     • Roxane Coulombeau de La Maison dans le Parc à Nancy obtient l  e prix accueil et service. 

     • Deux restaurateurs obtiennent  une étoile verte  , qui récompense les restaurants qui pratiquent une gastronomie plus
durable. En Moselle,  le restaurant Toya de Loïc Villemin  à Faulquemont et dans le Haut-Rhin,  la table du gourmet à
Riquewihr  .
Gagner une étoile au Michelin, c'est beaucoup de travail et beaucoup de pression. A tel point, que certains, comme le chef du
caveau Eguisheim, Jean-Christophe Perrin a  renoncé à cette course aux étoiles  . Etre étoilé au guide Michelin, c'est aussi
pour beaucoup, l'assurance d'un chiffre d'affaire assuré. À l'inverse, perdre une étoile, est souvent synonyme de perte sèche en
terme économique.
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Les nouveaux étoilés partout en France
iframe : redir.opoint.com
(source : Guide Michelin) 

 Les 31 restaurants 3 étoiles du Guide Michelin 2022 © Visactu
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Voici les restaurants étoilés à Strasbourg et ses alentours par le Guide Michelin
2022

Au Crocodile Strasbourg

Le palmarès 2022 du célèbre guide Michelin avait lieu ce mardi 22 mars à Cognac en Charente. À cette occasion, un 
restaurant de la région Grand-Est a reçu une première étoile et de nombreux autres ont conservé leur distinction. Voici la
liste.

La cérémonie la plus attendue (ou redoutée) pour les restaurateurs s'est dévoilée ce mardi soir à Cognac. Le palmarès 2022
des Etoiles Michelin s'est tenue en dehors de Paris aux côtés de 200 chefs, 100 journalistes et de nombreuses personnalités
médiatiques réunies autour de cette messe culinaire.
  

Un nouveau restaurant étoilé dans le Grand-Est

Si le département du Bas-Rhin ne compte aucun nouveau restaurant étoilé, la région Grand-Est n'a vu qu'un seul
établissement être auréolé d'une première distinction : La Maison dans le Parc à Nancy (Meurthe-et-Moselle) .
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Ceux qui conservent leur 1ère étoile dans le Bas-Rhin

La cérémonie lève aussi le voile sur ceux qui garderont la précieuse étoile. La pression était de mise et le verdict est tombé. 
Au Gourmet (Drusenheim), Auberge Frankenbourg (La Vancelle), Le Cerf (Marlenheim), Thierry Schwartz - le Restaurant
(Obernai), Au Vieux Couvent (Rhinau), Kasbür (Saverne), Les Plaisirs Gourmands ( Schiltigheim), L'Auberge du Boeuf (
Sessenheim), Le Jardin Secret (La Wantzenau) conservent leur distinction. Mais aussi 5 adresses strasbourgeoises : Au 
Crocodile , Buerehiesel , 1741 , Les Funambules et Umami (Strasbourg) .
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Ceux qui conservent leurs 2 étoiles

Pour ceux qui garderont leurs 2 étoiles, il s'agit de La Merise (Laubach), L'Auberge du Cheval Blanc (Lembach), La
Fourchette des Ducs (Obernai) et Villa René Lalique ( Wingen-sur-Moder). À noter que le Haut-Rhin est aussi bien
représenté au rayon des restos doublement étoilés avec JY'S (Colmar), L'Auberge de l'Ill (Illhaeusern) et La Table d'Olivier
Nasti ( Kaysersberg).
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BUSINESS©STRATÉGIE

Finistère TRANSPORT

TOWT CHOISIT PIRIOU POUR CONSTRUIRE
SON PREMIER VOILIER-CARGO
Lentreprise Towt a confié au chantier naval concarnois Piriou la construction
de son premier voilier-cargo de 81 mètres. La société de transport de marchandises
à la voile compte se construire une flotte d'au moins quatre navires pour naviguer
du Havre à New York, en Colombie ou encore à Shanghai,

est donc le
chantier naval concarnois Piriou
(1200 salariés, 250 M€ de CA)
qui construira le futur voilier
cargo de Towt - TransOceanic
Wind Transport (10 salariés,
203 000 euros de chiffre d’affaires
et 87 000 euros de résultat net en
2019). « C est un nroment inrpor
tant pour nous », souligne
Guillaume Le Grand, cofonda
teur avec Diana Mesa du trans
porteur de marchandises àla
voile. En 2020, la société avait
annoncé vouloir investir 40 mil
lions d’euros pour une flotte de
quatre voiliers-cargos.
« Un pré-appel d’offres a reçu 18
dossiers de partout en Europe,
d ’lrlande à la Turquie, raconte le
patron de Towt. Nous avons
sélectionné six finalistes et c est
finalement sur Piriou que notre
choix s est porté. Ce n est pas un
choix chauvin de breton. Piriou
avait le nreilleur dossier, à la fois

sur la partie imposée et sur la
partie libre. Nous avons pu tra
vailler avec leur bureau d’études

et nous sonrnres très contents de
ce qu’ils nous ont apporté. »
Piriou n est pas un spécialiste des
voiliers, même s’il a également
remporté le marché d’un voilier
ravitailleur pour Taventurier
Jean-Louis Etienne. Un choix
assumé par Towt : « Nous avons
besoin d’un navire de travail,
résistant car il va naviguer 365
jours par an. »

1100 TONNES DE CAPACITÉ

Ce premier voilier, construit en
partie en Roumanie, dans le
chantier récemnrent racheté par
Piriou, et à Concarneau, sera une
goélette (deuxmats) de 81 mètres
de longueur, dontlalivraison est
prévue au troisiènre trinrestre
2023. Bateau intelligent, il sera
équipé de nombreuses technolo
gies, comnre des capteurs, per-

Le voilier-cargo
de 81 mètres reste
pluspetitqu'un
porte-conteneurs
mais permet
un transport
décarbonéde
marchandises.

cc
Q
©

mettant une navigation
optimale. La capacité sera
de 1100 tonnes de marchandises
sur palettes et de 135 barriques
de 2251 de vins et spiritueux pour
un équipage de 7 marins. « Nous
aurons aussi la possibilité d’ac
cueillir 12 passagers à bord.
Ce nest pas notre mission princi
pale mais cela permettra d’avoir
un complénrent d’activité », note
Guillaume Le Grand. Son port
d’attache devrait être Marseille,
pour des raisons administratives
de pavillon français internatio
nal, même si le siège de Towt reste
à Douarnenez et son port opéra
tionnel est Le Havre.

UN NAVIRE POUR 25 ANS
Déjà 35 chargeurs ont signé des
contrats avec Towt dont Cémoi,
Belco, Drappier, Martell Mumm
Perrier-Jouët (groupe Pernod
Ricard) sur des temps longs, 8 à
10 ans. « Ces clients cherchent
souvent à sortir de la »boîte
noire« du transport maritime
classique, où il y a peu de choix
sur les nroyens de transport.
Nous voulons valoriser les mar
chandises avec du transport
décarboné grâce à notre label
Anemos qui garantit ce transport
àla voile », indique le dirigeant.
Le voilier-cargo sera équipé de
nroteurs diesel de faible puis
sance afin de réaliser les
manœuvres en toute sécurité et
de faire de la « marche hybride »
à faible puissance pernrettant de
nraîtriser les temps de traversée.
Dès 2023, Towt compte aller à
New York (13 jours de traversée),
en Colombie (15 jours), mais aussi
à Shanghai (55 jours). Au total,
le voilier est dinrensionné pour
une capacité de transport de
20 000 tonnes par an.

Nombre de mots : 904
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«Avec une flotte, nous pouvons
gagner en fréquence derotation. »

Guillaume Le Grand, cofondateur delowt

« La taille de ce navire est un
changement drastique avec ce
qui existe aujourd’hui en termes
devitesse (10,5nœuds de
moyenne) et de capacité »,insiste
Guillaume Le Grand. À titre de
comparaison, la capacité maxi
male du plus grand bateau affrété
actuellement par Towt est de
80 tonnes. « La durée d’amortis
sement du voilier-cargo est de 8
ans, mais nous misons sur une
durée d’exploitation de 25 ans
environ. Les voiles seront chan
géestous les trois ans environ,
les mâts, les haubans seront aussi
inspectés et renouvelés
régulièrement. »

CONSTITUER UNE FLOTTE

Côté économie d’énergie et
baisse de l’émission de C02, « cela
dépend des routes. Le vent ne
souffle pas de la même façon par
tout »,précise Guillaume Le
Grand qui avance quelques

chiffres malgré la difficulté d’un
tel calcul. Le voilier-cargo per
mettrait de réduire de plus de
90 %les émissions de C02 et
d’économiser 20 g de C02 par
tonne transportée par kilomètre.
Le montant de l’investissement
pour ce premier voilier, financé
en partie par du crédit-bail et les
certificats d’économie d’énergie,
n’apas été révélé. « C est quelque
chose que nous voulons garder
secret car c est un chiffre. Le prix
a fait l’objet d’une négociation
entre Piriou et nous »,explique

Guillaume Le Grand. Towt a une
option pour construire trois nou
veaux navires. « Ce nestpas
encore le sujet, mais l’idée est
d enchaîner rapidement »,précise
le dirigeant de Towt, qui veut rai
sonner en termes de flotte pour la
suite du développement de 1en
treprise. «Nous ne pourrons
jamais avoir la capacité des
grands porte-conteneurs. En
revanche, avec une flotte, nous
pouvons gagner en fréquence de
rotation. »

Isabelle Jaffré
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